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NAPOLEON

PRESTIGE PRO

Bedlenungsanleltung

PRO665VX

Die in dieser Anleitung
abgebildeten Grills kbnnen vom
gekauften Modell abweichen.

Wir wiirden uns iiber 'r eigdback freuen! <
Besuchen Sie Napoleon. co‘m up'u eine Bewertung zu schreiben.
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HERZLICHEN GLUCKWUNSCH ZU IHREM

NAPOLEON" GRILL!

Sie haben |hr Grillerlebnis gerade
auf ein neues Level gebracht.

ARNNNNNNN

NUR IM FREIEN IN EINEM GUT
BELUFTETEN BEREICH VERWENDEN.

GEFAHR! WARNUNG!

WENN SIE GASGERUCH Versuchen Sie nicht, dieses Gerat
WAHRNEHMEN: anzuziinden, ohne den Abschnitt
JANZUNDEN:‘ in dieser Anleitung gelesen

. Drehen Sie die Gaszufuhr zum zu haben.

Gerat ab. Lagern oder verwenden Sie kein Benzin
oder andere brennbare Fliissigkeiten oder

- Loschen Sie alle offenen Flammen. Dampfe in der Ndhe dieses oder eines

. Offnen Sie den Deckel. anderen Gerats.
- Wenn der Geruch anhalt, halten Sie Eine nicht angeschlossene LPG-Flasche
sich vom Gerit fern und rufen Sie (Propan) darf nicht in der Nahe dieses

umgehend lhren Gasanbieter oder oder anderer Gerate gelagert werden..

die Feuerwehr. Wenn die Angaben in dieser Anleitung
nicht genau befolgt werden, kann ein
Brand oder eine Explosion entstehen, die
Sachschaden, Personenschaden oder
sogar den Tod verursachen kann.
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UNSER ZIEL IST ES, IHR GRILLERLEBNIS ZU GESTALTEN
SOWOHL UNVERGESSLICH ALS

AUCH SICHER.

Bitte lesen Sie dieses

@ Benutzerhandbuch, bevor Sie das
Gerat benutzen, um Sachschaden,
Verletzungen oder Todesfalle zu
vermeiden.

Weisen Sie Erwachsene und Kinder
auf die Gefahr heiBer

Oberflachentemperaturen hin.

Entfernen Sie vor der Benutzung
@ samtliches Verpackungsmaterial,
Werbeetiketten und Karten vom

Grill.

Kinder sollten beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass sie nicht

mit dem Geréat spielen.

HINWEIS FUR DEN INSTALLATEUR:

Ubergeben Sie diese Anleitung dem
Grillbesitzer zur spateren Verwendung.

HINWEIS FUR DEN VERBRAUCHER:

Bewahren Sie diese Anleitung zum
spateren Nachschlagen auf.

napoleon.com | PRESTIGE® PRO
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Willkommen bei NAPOLEON'!

Sicherheit zuerst

A\ WARNUNG!

&\ WARNUNG!

Allgemeine Informationen

Dieser Grill sollte gemaR den ortlichen
Vorschriften installiert werden. Wenn ein
DrehspieBmotor verwendet wird, muss dieser
gemaR den ortlichen Vorschriften elektrisch
geerdet sein. Wenn eine externe Stromquelle
verwendet wird, muss das Gerat ebenfalls
gemaR den ortlichen Vorschriften geerdet
werden.

A\ WARNUNG!

Lagerung & Nichtbenutzung

Drehen Sie das Gas an der Gasflasche oder
am Gasversorgungsventil ab. Trennen Sie den
Schlauch zwischen der Propangasflasche und
dem Grill. Entfernen Sie die Propangasflasche
und lagern Sie sie im Freien an einem gut
bellifteten Ort auBerhalb der Reichweite von
Kindern

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
wenn das Gerat nicht benutzt wird und vor

der Reinigung. Lagern Sie Gasflaschen NICHT
in einem Gebdaude, einer Garage, einem
Schuppen oder einem anderen geschlossenen
Raum. Trennen Sie den fest angeschlossenen
Brennstoffschlauch von der Versorgung, wenn
Sie den Grill im Innenbereich lagern.

Setzen Sie die Staubschutzkappe auf den
Ventilausgang des Zylinders, wenn der
Zylinder nicht in Gebrauch ist. Installieren Sie
nur die Staubschutzkappe am Ventilausgang
des Zylinders, die mit dem Zylinderventil
geliefert wurde. Andere Arten von Kappen
oder Stopfen kdnnen zu Gaslecks fiihren.

Betrieb

Flhren Sie vor jeder Benutzung, jahrlich und
nach dem Austausch von Gaskomponenten
einen Dichtheitstest an diesem Grill durch.
Befolgen Sie die Zliindanweisungen sorgfaltig.
Verwenden Sie diesen Grill nicht fir andere als
die vorgesehenen Zwecke.

Betreiben Sie diesen Grill nicht mit
beschadigtem Kabel, Stecker oder nach einer
Fehlfunktion oder Beschadigung des Girills.
Wenden Sie sich flr Reparaturen an einen
autorisierten NAPOLEON-Handler. Wenn

das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, dessen Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
diurfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung
und Wartung durfen von Kindern nur unter
Aufsicht durchgefiihrt werden.

4 | Willkommen
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A WARNUNG!

A\ WARNUNG!

Installation & Montage

Bauen Sie diesen Grill genau nach den
Anweisungen in der Montageanleitung
zusammen. Wenn der Grill im Geschaft montiert
wurde, Uberprufen Sie die Montageanleitung, um
sicherzustellen, dass alles korrekt durchgefuhrt
wurde. Dieser Grill ist nicht dafiir vorgesehen, in
oder auf Booten oder in oder auf Wohnmobilen
installiert zu werden.

Flihren Sie den erforderlichen Dichtheitstest
durch, bevor Sie den Grill in Betrieb nehmen.
Verandern Sie diesen Grill unter keinen
Umstanden. Lassen Sie den Grill abkuihlen, bevor
Sie Teile installieren oder entfernen. Verwenden
Sie keinen Zylinder, der nicht mit dem passenden
Ventilanschluss ausgestattet ist. Verwenden Sie
nur den mit diesem Grill gelieferten Druckregler
und Schlauch oder von NAPOLEON ausdriicklich
empfohlene Ersatzteile.

A\ WARNUNG!

VorschriftsmaBige

Entsorgung des Produkts
Diese Kennzeichnung zeigt an, dass
dieses Produkt in der gesamten EU
nicht mit dem Hausmiill entsorgt
werden darf. Um magliche Schaden
HEE fUr Umwelt oder Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu
vermeiden, recyceln Sie das Produkt
verantwortungsvoll, um die nachhaltige
Wiederverwendung von Materialressourcen zu
fordern. Um |hr Altgerat zuriickzugeben, nutzen
Sie bitte die Rickgabe- und Sammelsysteme
oder wenden Sie sich an den Handler, bei dem
das Produkt gekauft wurde. Sie kdnnen dieses
Produkt flir eine umweltgerechte
Wiederverwertung entgegennehmen.

Elektrische

VorsichtsmaBnahmen

Um einen elektrischen Schlag zu vermeiden,
tauchen Sie das Kabel oder die Stecker nichtin
Wasser oder andere Fllssigkeiten. Lassen Sie
das Kabel nicht Giber den Rand eines Tisches
hangen und lassen Sie es nicht mit heien
Oberflachen in Berlihrung kommen. SchlieBen
Sie beim AnschlieBen zuerst den Stecker an
den Grill an und stecken Sie dann den Grill in die
Steckdose.

Das Gerat muss uber einen
Fehlerstromschutzschalter (FI/RCD) mit einem
Bemessungsdifferenzstrom von maximal 30
mA betrieben werden. Entfernen Sie niemals
den Erdungsstecker und verwenden Sie keinen
Adapter.

Dieses Gerat verfugt ausschlieBlich

zu Funktionszwecken uber einen
Erdungsanschluss. Verwenden Sie nur
Verlangerungskabel, die fiir den AuBenbereich
geeignet und EN-konform sind.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von
einem autorisierten Napoleon-Handler, dessen
Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten
Person ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden.

napoleon.com | PRESTIGE® PRO
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Vollstandige Systemfunktionen

Zweistufige Edelstahl-Flammschutzeinsatze fur
gleichmaBige Hitzeverteilung und Verdampfung e
von Bratensaft fiir aromatischeres Grillgut
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Hinterer Infrarot-DrehspieBbrenner fir (A
saftige DrehspieBBgerichte ¢

[/

Enthalt eine strapazierfahige P
Silikonmatte

7” Wi-Fi- & Bluetooth -fahiges é
Display mit individuellen o
Temperatureinstellungen. DN

Leicht verstellbare
Schranktiren.

Sonden flr zuverlassige Leistung

LED SPECTRUM NIGHT
LIGHT" Bedienknopfe mit @
Sicherheitsbeleuchtung.

b = 9
Lieferung mit drei kabelgebundenen ° / <

Sofortige JETFIRE™-Ziindung fur
schnelles und einfaches Starten. %

ULTRA-GLIDE"™ Aufbewahrungsschale
fur Propangasflaschen (nur o
Propanmodelle)

Geraumige Schubladen mit
verstellbaren Trennwanden.

I | wicHTIG!
Die in dieser Bedienungsanleitung abgebildeten Grills kbnnen von dem von lhnen
gekauften Modell abweichen. Vorgestelltes Modell: PRO665VX Propan-Version.
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ACCU-PROBE" Temperaturanzeige zum
einfachen Ablesen der Temperatur flir
perfekte Ergebnisse.
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Legendare Edelstahl-Grillroste mit WAVE
Design™ fiir charakteristische Grillstreifen
und gleichméaBiges Garen.

GroBer Edelstahl-Warmerost mit
platzsparendem Design flr mehr
Flexibilitat beim Grillen.

Infrarot-Sizzle Zone®
Seitenbrenner fur perfekt
gegrillte Steaks.

Aufbewahrung fir Grillzubehor.

Raucherbox

Innenbeleuchtung flir spate
Grillabende.

Auffangschublade mit leicht

entnehmbarer Tropfschale und
Fettbehalter

Leicht zu arretierende Rollen
sichern den Grill zuverlassig

Funktionen | 9



Erste Schritte

QO
H . . . . .
= Sicherheitszeichen, die Sie kennen sollten
c
(8]
w0
2 GEFAHR! & WARNUNG!
-
e Weist auf eine Gefahr hin, die zu Weist auf eine Gefahr hin, die
Brand, Explosion, Tod oder schweren zu leichten Verletzungen oder
Verletzungen flhren kann. Sachschaden flihren kann.
Rauchen Sie nicht wahrend der Verwenden Sie niemals eine offene
Durchflihrung eines Gaslecktests. Flamme, um nach Gaslecks zu suchen.
Funken oder Flammen kdnnen einen Funken oder Flammen kdnnen einen
Brand, eine Explosion, Sachschaden, Brand, eine Explosion, Sachschaden,
schwere Verletzungen oder den Tod schwere Verletzungen oder den Tod
verursachen. verursachen.
Stellen Sie die Gaszufuhr sofort ab
@ VORSICHT! HeiBe Oberflache. und trennen Sie die Verbindung.
Tragen Sie eine Tragen Sie | | Wichtige
Y : .
Schutzbrille. Schutzhandschuhe. : Informationen.
Sichere Bedienungspraktiken
« Fuhren Sie den Schlauch nicht unter der Auffangschale entlang.
Halten Sie einen ausreichenden Abstand des Schlauchs zum @
Boden des Gerats ein.
. Stellen Sie sicher, dass die Sear-Platten gemaf den SEIEN SIE .
Installationsanweisungen positioniert sind. VORSICHTIG!
. Schalten Sie die Brennerregler aus, bevor Sie das Ventil der Der '3‘?“9' des Grills
Gasflasche 6ffnen. Fun er gesamte
euerraum kdénnen
« Zlnden Sie die Brenner nicht bei geschlossenem Deckel an. wdhrend des
. . . . . . . Gebrauchs sehr heif3
« Betreiben Sie den hinteren Brenner nicht gleichzeitig mit den werden.
Hauptbrennern.
« SchlieBen Sie den Deckel des Seitenbrenners nicht wahrend des Betriebs
oder wenn er heif ist.
- Frittieren Sie keine Speisen auf dem Seitenbrenner.
- Verstellen Sie die Grillroste nicht wahrend des Betriebs oder wenn der
Grill heif ist.
« Bewegen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht.
« Drehen Sie nach dem Gebrauch die Gaszufuhr an der Quelle ab.
10 | Erste Schritte napoleon.com | PRESTIGE® PRO



Verandern Sie das Gerat nicht.

Flhren Sie Wartungsarbeiten nur durch, wenn
der Grill abgekuhlt ist.

Lagern Sie keine Feuerzeuge, Streichhdlzer
oder andere brennbare Materialien im
Gehause oder in der Gewlirzschale.

Halten Sie alle Stromkabel und
Kraftstoffschlauche von heiBen Oberflachen
fern.

Reinigen Sie die Fettauffangschale, die
Auffangschale und die Sear-Platten
regelmaBig, um Ablagerungen und Fettbrande
zu vermeiden.

Uberpriifen und reinigen Sie regelmaBig
die Infrarotbrenner und die Venturirohre der
Hauptbrenner, um sie frei von Spinnweben
und anderen Verstopfungen zu halten.

Lassen Sie kein kaltes Wasser (Regen,
Sprinkler, Schlauch usw.) mit dem erhitzten
Grill in Kontakt kommen. Ein plotzlicher
Temperaturwechsel beschadigt das Porzellan
und lasst die Keramikbrenner reien.

Verwenden Sie keinen Hochdruckreiniger, um
Teile des Grills zu reinigen.

Stellen Sie den Grill nicht an einen Ort, an dem
er starkem Wind ausgesetzt ist, insbesondere
wenn der Wind direkt von hinten kommen
kann.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat einen
sicheren Abstand zu brennbaren Bauwerken
hat.

Bedecken Sie niemals mehr als 75 % der
Grillflache mit festem Metall.

Halten Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs
von brennbaren Materialien fern.

Die minimale Umgebungstemperatur fur einen
sicheren Betrieb betragt O °F (-17,8 °C).

Lagern Sie nichts in der Raucherbox auBer der
Holzspan-Schale.

WICHTIG!

- Halten Sie stets den richtigen Abstand zu
brennbaren Materialien ein:

I :
7"
I I (17.8 cm)

27" (68,6 cm)

&WARNUNG!

« Der Anschluss und die
Installation der Gas- und
Schlauchverbindung miissen
von einem zugelassenen
Gasinstallateur durchgefiihrt
und vor dem Betrieb des
Grills auf Undichtigkeiten
gepruft werden.

- Halten Sie

Fett fern.

« Zugangliche Teile kdnnen
sehr heiB werden. Halten Sie
kleine Kinder fern.

Kraftstoffschlauche von
heiBen Oberflachen, scharfen
Kanten und tropfendem

napoleon.com | PRESTIGE® PRO
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Aufstellung lhres Grills

Stellen Sie sicher, dass der Standort lhres
Gasgrills alle Abstandsvorgaben zu angrenzenden
brennbaren Materialien erflllt.

Halten Sie stets die richtigen Abstande zu
brennbaren Materialien ein: 27" (68,6 cm) nach
hinten und 7" (17,8 cm) zu den Seiten. Dieses
Gerat ist fur die Verwendung auf einer Terrasse im
Freien oder in Inrem Garten vorgesehen.

- Verwenden Sie das Gerat nur an einem
oberirdischen, offenen Standort mit natlrlicher
Bellftung und ohne stehende Luftbereiche.
Stellen Sie sicher, dass Gasaustritt und
Verbrennungsprodukte schnell durch Wind
und natirliche Konvektion verteilt werden.

« Verwenden Sie das Gerat nicht in einem
Gebéaude, einer Garage oder einem anderen
geschlossenen Raum.

« Integrieren Sie das Gerat nicht in eine Einbau-
oder Einschubkonstruktion.

- Die Luftungsoffnungen im Zylindergehause
dirfen nicht blockiert werden.

Jede Gehauseart, in der das Gerat verwendet wird,
muss eine der folgenden Anforderungen erflllen:

« Das Gerat gilt als im Freien installiert, wenn es in
einem Unterstand mit Wanden auf drei Seiten,
aber ohne Uberdachung aufgestellt wird (Abb. 1).

- Ein Gerat gilt als im Freien installiert, wenn esin
einem Unterstand mit einer Uberdachung und
nicht mehr als zwei Seitenwéanden aufgestelltist.

» Die Seitenwande kdnnen parallel
zueinander verlaufen, wie in einem
Durchgang, oder im rechten Winkel
zueinander stehen. (Abb. 2 & Abb. 3).

« Ein Gerat gilt als im Freien installiert, wenn es
in einem Unterstand mit drei Seitenwanden
und einer Uberdachung aufgestellt wird,
solange 30 % oder mehr des horizontalen
Umfangs der Einhausung dauerhaft offen
sind (Abb. 4 & 5).

i

i Abb. 1
‘ Beide
Enden offen

Abb. 2 Abb. 3

30 % oder mehr
des horizontalen
Umfangs des
Gehdauses sind
dauerhaft offen und
ungehindert.

Abb. 4

| | WICHTIG!

. Alle Offnungen miissen dauerhaft offen sein.

« Schiebeturen, Garagentore, Fenster oder
vergitterte Offnungen gelten nicht als
dauerhafte Offnungen.

30 % oder mehr
des horizontalen
Umfangs des
Gehauses sind
dauerhaft offen und
ungehindert.

Abb. 5

12 | Erste Schritte
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Gasanschliisse

An eine Gasflasche: Option 1

Verwenden Sie eine Propangasflasche mit
mindestens 6 kg oder eine Butangasflasche mit
13 kg, die gemaB den nationalen und regionalen
Vorschriften gebaut und gekennzeichnet ist.
Stellen Sie sicher, dass die Flasche genugend
Brennstoff fur den Betrieb des Geréats liefern kann.
Im Zweifelsfall wenden Sie sich an lhren ortlichen
Gasanbieter.

Verwenden Sie einen von Napoleon gelieferten
Gasdruckregler und Schlauch; falls nicht enthalten,
verwenden Sie einen Regler und Schlauch, die
der europdischen Norm und den regionalen
Vorschriften entsprechen. Die empfohlene
Schlauchléange betragt 0,9 m. Der Schlauch darf
niemals langer als 1,5 m sein.

5“ HINWEIS:

+ Der Schlauch sollte vor dem aufgedruckten
Ablaufdatum ausgetauscht werden.

Stellen Sie Gasflaschen nur innerhalb der
maximalen Breiten- und Hohenmale auf der
unteren Ablage im Geh&ause auf. Flaschen, die
die maximalen Abmessungen Uberschreiten,
mussen auBerhalb des Gehauses auf ebenem
Boden aufgestellt werden. Beachten Sie das
untenstehende Diagramm fir spezifische MaBe.

9LYDS 91513

&WARNUNG!
- Lagern Sie keine Ersatz- - Befolgen Sie alle Vorgaben und « Trennen Sie den Grill und
Gasflasche unter oder in der Anweisungen genau, um Feuer, sein separates Absperrventil
Nahe des Gerats. Explosionen, Sachschaden, wahrend aller Druckprifungen
. Verwenden Sie keine Verletzungen oder Todesfalle zu Uber Y2 psi (3,5 kPa) vom
Gasflasche, die zu mehr als 80 vermeiden. Gasversorgungssystem.

% geflllt ist.

napoleon.com | PRESTIGE® PRO
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Anschluss und Installation

. Uberpriifen Sie die Flasche auf Dellen
oder Rost und lassen Sie sie von lhrem
Propangaslieferanten inspizieren.

« Verwenden Sie niemals eine Flasche mit
einem beschadigten Ventil.
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« Stellen Sie die Flasche in den dafr
vorgesehenen Bereich in der Bodenplatte.

« Stellen Sie sicher, dass der Gasreglerschlauch
gerade und frei von Knicken oder Biegungen
ist, da diese den Gasfluss behindern kdnnen.

- Entfernen Sie die Kappe oder den Stopfen
vom Kraftstoffventil der Flasche.

« Ziehen Sie den Regler am Flaschenventil fest.

- Stellen Sie sicher, dass der Schlauch nicht mit
der Fettauffangschale oder heiBen Oberflachen
des Grills in Kontakt kommt, da er sonst
schmelzen und einen Brand verursachen kann.

- Stellen Sie sicher, dass die Flasche
nicht extremer Hitze oder direkter
Sonneneinstrahlung ausgesetzt ist.

« Prifen Sie alle Verbindungen vor dem
Betrieb des Grills auf Undichtigkeiten. Siehe
»Dichtheitspriifung* Abschnitt.

« Die Flasche muss so montiert werden, dass der
Auslass des Uberdruckventils nicht in Richtung der
normalen Bedienposition des Benutzers zeigt.

%} HINWEIS:

. Uberpriifen Sie bei jedem Austausch
oder Nachflllen der Fliussiggasflasche die
Ventildichtung auf Risse, Abnutzung oder
Verschleil3.

« Jede Flussiggasflasche, die Anzeichen von
Beschadigung oder Verschleil3 aufweist,
einschlieBlich sichtbarer Risse und
LochfraB3, muss unbenutzt an den Verkaufer
zurickgegeben werden.

Austausch

Der gesamte Vorgang des Flaschenwechsels

muss fern von Ziindquellen durchgefuhrt werden.
1. SchlieBen Sie das Kraftstoffventil der Flasche.
2. Losen Sie den Regler vom Flaschenventil.

3. Entfernen Sie die Flasche von der Bodenplatte
und ersetzen Sie sie durch eine neue Flasche.

4. Befolgen Sie die Anschlussanweisungen.

14 | Erste Schritte
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g‘ HINWEIS:

Stellen Sie Flaschen nur innerhalb der
maximalen Breiten- und HohenmafBe auf

die unterste Ablage im Gehduse. Flaschen,
die diese MafB3e Uberschreiten, missen
auBerhalb des Gehauses auf ebenem Boden
abgestellt werden. Die genauen MaRe
entnehmen Sie bitte der obigen Abbildung.

napoleon.com | PRESTIGE® PRO



An eine Hausgasleitung: Option 2

&WARNUNG!

Wenn der Grill direkt an eine Haus-
Propangasleitung angeschlossen werden
soll, entfernen und entsorgen Sie den
mitgelieferten Schlauch und Regler und
befolgen Sie die Anschlussanweisungen

fur die Hausgasleitung. Ein zugelassener
Schlauch ist bei Ihrem Napoleon Grillhandler
erhaltlich.

Stellen Sie vor der Installation sicher, dass
die ortlichen Verteilungsbedingungen
(Identifikation von Gasart und Druck) und die
Einstellung des Gerats kompatibel sind.

Ein Absperrventil (oder mehrere) muss in
unmittelbarer Nahe des Geréts installiert
werden, das im geschlossenen Zustand die
vollstandige Trennung des Brenners und
der Steuerungseinheit fir Wartungs- oder
Reparaturarbeiten gemaRl den nationalen
Vorschriften ermoglicht.

Ein fir Erdgas geeigneter und fur den
AuBeneinsatz zertifizierter Gasschlauch sowie
eine Schnellkupplung sind bei Erdgasgrills
enthalten.

Die Gasinstallation muss den richtigen
Druck an den Einlass des Grills liefern. Siehe
s1echnische Daten” fur die Spezifikationen.

Rohrleitungen und Ventile vor dem
Schnelltrennkuppler sind nicht im
Lieferumfang enthalten.

Das Gasrohr muss so dimensioniert
sein, dass es die auf dem Typenschild

angegebene Warmeleistung entsprechend der

Rohrleitungslange liefern kann.

Gasanschlussgrof3e (interner Regler): 11/16"
(1,75 cm).

1. Der Anschluss an die Gasleitung muss

von einem zugelassenen Gasinstallateur
durchgefluhrt und vor Inbetriebnahme des
Grills auf Dichtheit gepruft werden.

. Fihren Sie den Schlauch nicht in unmittelbarer

Nahe der Fettauffangschale oder tber die
Rluckwand.

. Stellen Sie sicher, dass der Schlauch keine

heiBen Oberflachen berihrt.

Schnelltrennkuppler

Installieren Sie den Schnelltrennkuppler nicht
nach oben gerichtet.

Ein leicht zugangliches manuelles
Absperrventil muss vor dem
Schnelltrennkuppler und so nah wie moglich
daran installiert werden.

Verbinden Sie das aufgeweitete Ende des
Schlauchs mit dem Anschluss am Ende des
Verteilerrohrs oder Flexrohrs (falls zutreffend).

Mit zwei Schraubenschliisseln festziehen.
Verwenden Sie kein Gewindedichtmittel oder
Dichtpaste.

Prifen Sie alle Verbindungen vor
Inbetriebnahme des Gasgrills auf
Undichtigkeiten. Siehe , Dichtheitspriifung®.

- SchlieBen Sie das separate
Absperrventil, um den Grill
wahrend aller Druckpriifungen
mit einem Druck von 2 psi
(3,5 kPa) oder weniger vom
Gasversorgungssystem zu isolieren.

. Uberpriifen Sie den Schlauch
auf Anzeichen von tibermaBiger
Abnutzung, Schmelzen, Schnitten
oder Rissen. Wenn der Schlauch
beschadigt ist, muss er durch eine von
NAPOLEON ausdrticklich empfohlene
Bauteil ersetzt werden.

SEIEN SIE
VORSICHTIG!

Der Deckel des Grills
und der gesamte
Feuerraum konnen
wahrend des
Gebrauchs sehr hei3
werden.

k_
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Technische Daten

Die folgende Tabelle zeigt die Brutto-Warmeleistung, Gasverbrauchswerte und Disendurchmesser flr jeden

QO
x Brenner je Gaskategorie:
P S
S
n DisengroBe Gesamtwarmeleistung (Brutto) Gasverbrauch (gesamt)
3
n I I I I | Il
LE : : :
: : 20,0 kW G30 175
Hauptbrenner 1.02 mm - KW G31 - 1455 g/h -
5 57 kW G30 5,0
PRO665VX % Heckbrenner 1.25 mm - KW G31 - 415 g/h -
e : 5,0 kW G30 4,5
§ Seitenbrenner #56 - KW G31 - 364 g/h -

Die folgende Tabelle enthalt alle zugelassenen Gase

und Driicke. Uberpriifen Sie, ob die Angaben auf
dem Typenschild mit dieser Liste Gibereinstimmen.

; HINWEIS: Verwenden Sie nur Regler, die den
= hier angegebenen Druck liefern.

askategorie |
2 3P(30) 3P(37) 3P(50) 3B/P(30) 3+(28-30/37) 3B/P(50)
DusengroBen | | | | | |
. G31bei 30 G31bei 37 G31bei 50 G30/G31 bei 630 bei 28 - G30/G31 bei
Gase / Driicke 30 mbar / G31
mbar mbar mbar 30 mbar ) 50 mbar
bei 37 mbar
BE, BG, CY,
EE (F:RHCEEZ) DK, EE, FI, FR, BE, CH, CY,
Lander FI NL RO GR YHR’IE I,T AT, CH, CZ, DE, GB, GR, HR, CZ, ES, FR, GB, AT, CH, DE,
T T NL |1—>L YPTY GR, NL, SK HU, IT, LT, MT, GR, IE, IT, LT, FR, SK
’ SIY SK, ’ NL, NO, RO, PT, SI, SK, TR
’ SE, SI, SK, TR

&WARNUNG!

. Uberpriifen Sie den Schlauch auf Anzeichen
von libermaBiger Abnutzung, Schmelzen,
Schnitten oder Rissen. Wenn der Schlauch
beschadigt ist, muss er durch ein von
NAPOLEON ausdriicklich empfohlenes Bauteil
ersetzt werden.

16 | Erste Schritte
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Dichtheitstest

Warum und wann sollte ein
Dichtheitstest durchgefiihrt
werden?

Ein Dichtheitstest bestatigt,

dass nach dem Anschluss des
Schlauchs an die Gasversorgung
kein Gas austritt.

Jedes Mal, wenn der Tank
nachgeflllt und wieder eingebaut
wird, stellen Sie sicher, dass an
der Verbindung, an der der Regler
am Tank angeschlossen ist, keine
Undichtigkeiten vorhanden sind.

Fihren Sie vor der Verwendung,
jahrlich und nach dem Austausch
von Gaskomponenten einen
Dichtheitstest an diesem Grill durch.

Schritte zum Dichtheitstest

1. Rauchen Sie wahrend des
Tests nicht.

2. Entfernen Sie alle
Zindquellen.

3. Drehen Sie alle Brennerregler
in die AUS-Position.

4. Drehen Sie das
Gasversorgungsventil auf AN.

5. Bestreichen Sie alle
Verbindungen und Anschlisse
von Regler, Schlauch, Verteiler
und Ventilen mit einer halb-
halb Loésung aus Flussigseife
und Wasser.

6. Blasen deuten auf ein
Gasleck hin.

Wenn Sie ein Leck finden

1. Ziehen Sie alle losen
Verbindungen fest.
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2. Wenn das Leck nicht gestoppt
werden kann, schalten Sie
sofort die Gasversorgung ab
und trennen Sie den Grill.

3. Lassen Sie den Grill
von einem zertifizierten
Installateur oder Handler
Uberprifen.

4. Verwenden Sie den Grill nicht,
bis das Leck behobenist.

« Verwenden Sie niemals eine

offene Flamme, um nach Gaslecks
zu suchen. Funken oder Flammen

konnen einen Brand, eine

N GEFAHR!

....E,ﬂ.ﬂ

Explosion, Sachschaden, schwere

Verletzungen oder den Tod
verursachen.

« Verwenden Sie nur den mit dem

Grill gelieferten Druckregler und
die Schlauchgarnitur oder eine,
die den ortlichen Vorschriften
entspricht.

napoleon.com | PRESTIGE® PRO

Erste Schritte | 17




(O}
-
)
=
=

O
0

[}
e}

0

| .
L

Schnelistartanleitung

SchlieBen Sie das Geréat direkt an eine geerdete
GFI-Steckdose (Fehlerstromschutzschalter) an.
Im Zweifelsfall einen Elektriker hinzuziehen

Dricken Sie die Einschalttaste, um das
Gerat zu aktivieren.

Entfernen Sie die Schutzfolie und stecken
Sie einen oder mehrere Fuhler in |hr Gerat.

w
Bei der Verwendung von Fleischsonden
ist darauf zu achten, dass die Spitze der
Sonde in den dicksten Teil des Lebensmittels
eingefuhrt wird, wobei Knochen und Fett zu
vermeiden sind.

\ <
N 7
\_ “\\x\\.w//d/l 74

{NAPOLEON )

Befolgen Sie die
Anweisungen im nachsten
Abschnitt, um eine
Verbindung zur Napoleon
Home App herzustellen.
Guten Appetit!

,_aﬁhn‘\_‘
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Napoleon-Konnektivitat

NAPOLEON HOME APP m
WIE FUNKTIONIERT ES? oL tRILEel] &
Greifen Sie aus der Ferne auf Durch das Verbinden lhres Scannen Sie Q
Ihr Gerat zu, indem Sie die Gerats mit der Napoleon Home I:-"NAPS‘QI;‘&"} diesen QR- =
Napoleon Home App aus dem App Uber WLAN erhalten — Code. um =
App Store oder von Google Play  Sie Zugriff auf alle Modi und direkt a’ufdie ®
herunterladen. Funktionen des Gerats. Website der

Um auf die App zuzugreifen, Alle Benachrichtigungen und Napoleon

mussen Sie ein Konto erstellen, Alarme werden uber die App Home App

indem Sie den Anweisungen in
der App folgen (siehe unten fur
Details).

LOS GEHT'S

gesendet, damit Sie einfach
verbunden bleiben.

zuzugreifen.

GETITON 2 Available on the
® GooglePlay i @ App Store

a Registrieren

Registrieren Sie ein Konto
mit der Napoleon Home
App ODER melden Sie
sich mit lhren Facebook-,
Google- oder Apple-
Kontoinformationen an.

e Erstellen

Geben Sie
Benutzerinformationen
ein und erstellen Sie ein
Passwort fur das Konto.
Wahlen Sie das Land aus, in
dem sich das Gerat befindet.

© Fast geschafft

Almost there!

o bt i e sk
b

Die in Schritt 3 eingegebenen
Informationen werden
in der Napoleon Home
App registriert und eine
Bestatigung wird an die
angegebene E-Mail-Adresse
gesendet.

o Bestitigen

Offnen Sie Ihr E-Mail-
Postfach und klicken Sie

auf den Bestatigungslink.
Hinweis: Der
Bestatigungslink muss auf
dem Gerat geodffnet werden,
auf dem die Napoleon Home
App installiert ist.

D

(NAPOLEON )

Welcome!

Gamben yave pirpers by gy on B ik

e Erneut bestatigen
¥

Wenn keine E-Mail gefunden
wird, klicken Sie auf
~Bestatigungslink erneut
senden® und uberprifen Sie

den Spam-Ordner.

napoleon.com | PRESTIGE® PRO

Erste Schritte | 19




0}
-
)
=
e

O
0

Q
e}

(]

| S
Ll

GERAT HINZUFUGEN

G Einschalten

Stellen Sie sicher, dass lhr Gerat eingeschaltet ist,
indem Sie kurz die Einschalttaste am Bedienfeld
driicken. Siehe Anleitung zur Aktivierung des
Kopplungsmodus flr weitere Schritte.

0 Geréat hinzufiigen

Before you bigin, ensure that:

1. You have enabled bluetooth on your
rmobile device

2. You dee connected 10 3 2.4 GHE Wi-Fi
metwark

3, You haree enabbed Connection Mode
on your Napoleon device.

Wahlen Sie ,,Geréat hinzufligen® und
akzeptieren Sie die Berechtigungen.

Suchen Sie nach Geraten und
wahlen Sie das Gerat aus der
Liste aus.

e Netzwerkverbindung

Wahlen Sie das WLAN-
Netzwerk aus und geben

Sie lhre Zugangsdaten ein.

@ Spitznamen hinzufiigen

Geben Sie einen eigenen Namen
fur Ihr Gerat ein oder fahren
Sie mit dem vorgeschlagenen
Standardnamen fort.

@ Erfolg!

20 | Erste Schritte
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Anleitung zur Aktivierung des Kopplungsmodus

Um den Kopplungsmodus am Grill zu aktivieren,
befolgen Sie eine der beiden untenstehenden
Optionen. Der Kopplungsmodus ermdglicht es
Ihnen, den Grill einzurichten, indem Sie eine
mobile App verwenden, um ihn mit der Cloud/
App zu verbinden. Die Taste am Bedienfeld blinkt
weil3, wenn der Kopplungsmodus erfolgreich
aktiviert wurde.

Option 1: Netzwerk iiber WLAN-Einstellungen
zuriicksetzen

Aktion:

Aktivieren Sie den Kopplungsmodus, indem
Sie das Netzwerk in den WLAN-Einstellungen
zurticksetzen.

Durchzufiihrende Schritte:

1. Schalten Sie das Display ein und warten Sie,
bis der Startvorgang abgeschlossen ist.

2. Setzen Sie das Netzwerk tiber das WLAN-
Symbol zurlick: Tippen Sie auf das WLAN-
Symbol auf dem Display. Wahlen Sie im WLAN-
Menl Netzwerk zurlicksetzen.

Ergebnis:

Die Taste am Bedienfeld beginnt weil3 zu

blinken, was anzeigt, dass das System im
Kopplungsmodaus ist. Sie kdnnen das Gerat nun
mit der mobilen App einrichten, um die Installation
abzuschlieBen.

napoleon.com | PRESTIGE® PRO

Option 2: Aktivierung durch langes Driicken

Aktion:

Aktivieren Sie den Kopplungsmodus durch langes
Driicken der Einschalttaste am Bedienfeld.

Durchzufiihrende Schritte:
1. Stellen Sie sicher, dass das Display aktiv ist.

2. Halten Sie die Einschalttaste am Bedienfeld flr
10 Sekunden lang gedriickt.

Ergebnis:

Die Taste am Bedienfeld beginnt weif3 zu

blinken, was anzeigt, dass das System im
Kopplungsmodus ist. Ab diesem Zeitpunkt konnen
Sie mit der Einrichtung des Gerats uber die mobile
App fortfahren.

g‘ HINWEIS:

« Wahlen Sie eine der oben genannten
Optionen, um den Kopplungsmodus zu
aktivieren und das System mit der Cloud zu
verbinden.

Erste Schritte | 21
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Systemubersicht und Bedienung

Bedienelemente (falls vorhanden)

Moderne Steuerungsfunktionen verbessern die
Prazision beim Kochen durch die Automatisierung
der Warmeregulierung, die Optimierung der
Brennstoffeffizienz und die Gewahrleistung
gleichbleibender Ergebnisse. Diese erweiterten
Funktionen ermdoglichen es Ihnen, Ihr Kocherlebnis
individuell an lhre Bedurfnisse anzupassen. Ob
scharfes Anbraten bei hoher Hitze, langsames
Rauchern bei niedriger Temperatur oder

die Verwendung von Voreinstellungen fur
verschiedene Lebensmittel, diese fortschrittlichen
Bedienelemente bringen Komfort und Genauigkeit
beim Kochen im Freien.

Ihr Prestige® PRO Series Grill ist mit einem
hochmodernen Steuerungssystem ausgestattet,
das WLAN-fahig ist und in das Napoleon Home
App-Okosystem integriert wurde.

SELECT A COOKING OPTION TO BEGIN

DIRECT INDIRECT MANUAL

e H e /D

Machen Sie sich vor der ersten Nutzung des Grills mit

den verschiedenen Funktionen des Displays vertraut.

Zu lhrer Sicherheit konnen Kochfunktionen nicht
aus der Ferne gestartet werden. Sie mussen sich
physisch am Grill befinden, um einen Brenner oder
einen Kochmodus zu aktivieren. Dies gewdhrleistet
eine ordnungsgemaBe Uberwachung wahrend
der Zindung und hilft, ein unbeabsichtigtes oder

unbeaufsichtigtes Einschalten des Gerats zu verhindern.

Initialisierung
SchlieBen Sie den Grill an eine
ordnungsgemal geerdete, fir den

: AuBenbereich geeignete Steckdose an,

um die digitalen Steuerungen und elektronischen
Zusatzfunktionen zu nutzen.

Driicken Sie kurz den Netzschalter auf der linken Seite
des Bedienfelds, um die Startsequenz zu starten.

22 | Betrieb

g‘ HINWEIS:

« Um zuséatzliche Sprachen zu installieren,
stecken Sie die SD-Karte bei ausgeschaltetem
Gerét ein, schalten Sie das Gerat ein und folgen
Sie den Anweisungen auf dem Bildschirm.
Entfernen Sie die Karte nach Abschluss der
Aktualisierung und starten Sie das Geréat
neu. Weitere Informationen finden Sie in der
Montageanleitung.

Automatische Modi

Direktmodus

Scharfes Anbraten bei hoher Hitze fiir schnell
garende Speisen.

Legen Sie das Grillgut direkt Uiber die Hitze auf die
Grillroste, um eine perfekte Kruste zu erzielen und Safte
sowie Geschmack einzuschlieBen. Ideal fir Hamburger,
Steaks, Hahnchen und Gemtise. Bei dickeren Stiicken
zuerst scharf anbraten, dann die Grilltemperatur senken
oderin den Indirektmodus wechseln, um das Grillgut
nach Wunsch fertig zu garen.

Alle Hauptbrenner passen sich automatisch an,
um lhre eingestellte Temperatur zwischen 160°C
und 290°C (320°F — 580°F) zu halten und so eine
gleichméaBige Temperaturkontrolle wahrend des
gesamten Garvorgangs zu gewabhrleisten.

1. Wahlen Sie auf dem Display die Kochoption
DIREKT aus.

INDIREKT MANUELL

)

2. Verwenden Sie die +/- Symbole auf dem
Display, um Ihre Zieltemperatur auszuwahlen.

—( 80 °F))+

@ 400°F
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3. Driicken Sie ,Set”

SET
?)

4. Warten Sie, bis das Display anzeigt, dass die
Brenner ziindbereit sind. Alle Hauptbrenner-
Bedienknopfe beginnen weil3 zu blinken,
was anzeigt, dass alle Hauptbrenner manuell
gezindet werden missen.

5. Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt
,»Grill anziinden® , um alle Hauptbrenner zu
zinden. Stellen Sie alle Bedienknopfe exakt
auf die hdchste Stufe ein.

WICHTIG!

1. Wahlen Sie auf dem Display die Kochoption
INDIREKT aus.

DIRECT INDIRECT MANUAL |

Bestimmte Hauptbrenner-Bedienknopflichter
beginnen weil3 zu blinken, was anzeigt,
welche Hauptbrenner manuell geztindet
werden mussen.

2. Befolgen Sie die Anweisungen in ,Grill
anziinden“, um die angegebenen
Hauptbrenner zu zlinden. Stellen Sie alle
Bedienkndpfe exakt auf die hdchste Stufe ein.

« Wenn ein Brenner auf eine andere als
die maximale Einstellung eingestellt wird,
wechselt das System in den Manuellen
Modus.

WICHTIG!

6. Legen Sie das Grillgut auf, sobald der Grill
ausreichend vorgeheizt ist, und schlieBen Sie
den Deckel.

Indirektmodus

Langsames, gleichmdBiges Garen bei niedrigen
Temperaturen mit zirkulierender Hitze.

Dieser Modus ist ideal fiir groBere Fleischstlicke
oder Lebensmittel, die zu Flammenbildung neigen,
wie Braten, ganze Hahnchen und Truthdhne. Die
niedrigere Temperatur und die langere Garzeit
sorgen fur zarte und geschmackvolle Ergebnisse.

Bestimmte Hauptbrenner passen sich automatisch
an, um einen Zieltemperaturbereich von 110°C
—190°C (220°F — 380°F) flir eine gleichmaBige
Temperaturkontrolle zu halten.

napoleon.com | PRESTIGE® PRO

- Wenn ein Brenner auf eine andere als die
maximale Einstellung eingestellt wird, wechselt
das System in den Manuellen Modus.

3. Verwenden Sie die +/- Symbole auf dem
Display, um lhre Zieltemperatur auszuwahlen.

L N L N
’ \ ’ \
' v o ' v
| G [ )
\ ' \ '
\ ’ \ ’
N . N .

©® 400°F

4. Legen Sie das Grillgut auf einen Bereich, unter
dem kein Brenner eingeschaltet ist. SchlieBen
Sie den Deckel.

5. Wenn gewlinscht, kdnnen Sie am Ende des
indirekten Garvorgangs durch Wechsel in
den Direktmodus eine scharfe Anbratphase
hinzufligen. Alternativ kdnnen Sie den Infrarot-
Seitenbrenner verwenden.
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Manueller Modus

Behalten Sie die volle Kontrolle liber jeden
Brenner.

Verwenden Sie die Bedienknopfe, um die Hitze
unabhangig voneinander einzustellen und passen
Sie sie nach lhren Kochbediirfnissen an. Dieser
Modus eignet sich perfekt flr individuelles Grillen
und das Verwalten mehrerer Hitzezonen fir
verschiedene Speisen. Der manuelle Modus bietet
maximale Flexibilitat, sodass Sie |hr Grillerlebnis
ohne voreingestellte Temperaturautomatik
individuell anpassen konnen, wahrend Sie
dennoch aufintelligente Zusatzfunktionen und
andere elektrische Funktionen zugreifen.

1. Wahlen Sie auf dem Display die Kochoption
MANUELL aus.

DIRECT INDIRECT

)

2. Das linkeste Hauptbrenner-Bedienknopflicht
beginnt weil3 zu blinken, was anzeigt, dass
dieser manuell geziindet werden muss.

| | wicHTIG!

- Dieser Brenner muss wahrend der
gesamten Nutzung des manuellen Modus
eingeschaltet bleiben, andernfalls schaltet
sich das System ab.

Traditioneller Modus

Ein vereinfachtes Grillerlebnis ohne elektronische
Unterstiitzung.

Der Grill kann als vollstandig manueller,
traditioneller Gasgrill ohne digitale Gassteuerung
betrieben werden. Wahrend Funktionen wie
automatische Anpassungen deaktiviert sind,
bleiben die grundlegenden Grillfunktionen
vollstandig funktionsfahig. So kdnnen Sie
weiterhin mit Vertrauen kochen — selbst bei einem
Stromausfall. Periphere elektronische Funktionen
kdnnen im Bypass-Modus weiterhin genutzt
werden, solange das Gerat mit Strom versorgt wird.

1. Um das Bypass-Ventil flir die Hauptbrenner zu
aktivieren, suchen Sie das Steuerungsmodul
(im Grillwagengehause montiert), driicken Sie
dann den Drehregler und drehen Sie ihn in die
EIN-Position.

3. Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt
,»Grill anziinden“, um den angegebenen
Hauptbrenner zu ziinden.

4. Befolgen Sie das gleiche Verfahren, um
nach Wunsch weitere Hauptbrenner zu
zlinden. Modulieren Sie die Einstellungen
der Bedienknopfe, um lhre bevorzugten
Hitzezonen zu erreichen.

24 | Betrieb

2. Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt
,»Grill anziinden“, um die gewiinschten
Brenner zu entziinden.
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Rauchereinheit

Verbessern Sie |hr Grillerlebnis mit einem
intensiven, holzgeraucherten Geschmack durch
das integrierte Rauchersystem*. Wenn der
Rauchmodus ausgewahlt ist, wird die Raucherbox
automatisch aktiviert und leitet aromatischen
Rauch in den Hauptgarraum flir authentische
Barbecue-Ergebnisse. Diese Funktion verleiht
Fleisch, Gemuse und mehr zuséatzliche
Geschmacksnuancen. Perfekt fir langsames und
schonendes Garen.

Die Rauchereinheit sollte gestartet und Rauch
erzeugen, bevor Sie einen Brenner entzinden.
Die beste Leistung wird erzielt, wenn 1-2 Brenner
auf niedriger Stufe betrieben werden. Die Anzeige
am Deckel sollte sich immer im Rauchbereich
befinden.

Ziindung

1. Flllen Sie die Raucherbox — geben Sie
Holzchips oder eine Mischung aus Holzchips
und -stlicken oder Pellets hinein, bis die
Box fast voll ist. Verwenden Sie keine
Holzkohle. Siehe Abschnitt ,,Einrichten lhrer
Rauchereinheit“ fiir weitere Details.

2. Wahlen Sie das

Rauchsymbol auf
dem Display aus.
Befolgen Sie die
Anzeigeaufforderung
zum Zunden. Nach
der Zindsequenz

<
(&

schaltet sich das

Zindelement flir Holzchips ab und der
Geblaseliifter sorgt flir kontinuierlichen
Rauch, bis der Holzchipvorrat aufgebraucht
ist oder 1 Stunde ohne erneute Ziindsequenz
vergangen ist.

Sobald die Ziindung eingeleitet wurde, kann

der Lifter nicht mehr ausgeschaltet werden.

Dies ist eine wichtige Sicherheitsfunktion, die

ein unkontrolliertes Brennen im Raucherofen
verhindert. Der Lifter der Rauchereinheit schaltet
sich automatisch aus, nachdem der Abkuhlzyklus
abgeschlossen ist (ca. 2 Stunden) oder nach 3
Stunden Inaktivitat.

napoleon.com | PRESTIGE® PRO

Wiederziindung

Die Wiederzliindungsoption ist erst 15 Minuten
nach Abschluss der Ziindsequenz verfiigbar.
Wenn der Vorrat an Holzchips aufgebraucht ist,
Sie die Sitzung aber verlangern mochten:

1. Offnen Sie die Rauchertiir, um Zugang zur
Holzchip-Schale zu erhalten. Der Zugang zur
Rauchertur ist mit einem Sicherheitsschalter
ausgestattet, der den Betrieb des
Heizelements verhindert, wenn die Tir
geoffnetist.

2. Entriegeln Sie das Werkzeug und setzen Sie
es an der Vorderseite der Holzchip-Schale an.
Entriegeln Sie das Werkzeug und schieben
Sie die Holzchip-Schale vorsichtig heraus,
um sie einfach nachzuflllen, ohne sie aus
dem Gerat zu entfernen. Siehe Abschnitt
»Werkzeugiibersicht* .

3. Verwenden Sie eine Metallzange, um
verbrauchte Holzchips zu verteilen, indem
Sie sie nach vorne und hinten in der
Schale schieben. Das Freimachen eines
Bereichs auf dem Metallgitter erleichtert das
Wiederanzuinden frischer Holzchips. Entfernen
Sie keine heiBen Chips aus der Kammer. Siehe
Abschnitt ,,Einrichtung Ihres Smokers* .

4. Fugen Sie eine frische Schicht Holzchips
hinzu und achten Sie auf guten Kontakt zur
Warmequelle fiir schnelleres Ziinden und
gleichméaBigen Rauch.

5. Verwenden Sie das Werkzeug, um die
Holzchip-Schale wieder einzusetzen.
SchlieBen und verriegeln Sie die Rauchertir.

6. Halten Sie die Drucktaste am Smoker-Geréat 2
Sekunden lang gedrickt. Die Taste pulsiert rot
und zeigt an, dass die Wiederziindungsphase
[auft (4 Minuten).
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sl HINWEIS:

« Der Benutzer muss 15 Minuten warten, bis
die Wiederziuindungsoption wieder verfigbar
ist. Dieser 15-Minuten-Timer verhindert
ubermaBige Hitzezyklen des Smokers.

+ Zundung und Wiederzindung konnen
jederzeit abgebrochen werden, indem Sie
diese Option am Display auswahlen oder die
Drucktaste 5 Sekunden lang gedriickt halten
(je nach Modell).

7. Um den Smoker vollstandig auszuschalten,
lassen Sie ihn 1 Stunde lang im Leerlauf
(keine Wiederzindung), um den vollstandigen
Abschaltvorgang zu starten (insgesamt 3
Stunden). Wahrend der letzten 2 Stunden
bleibt der Geblaselifter in Betrieb, um einen
Rauchriickstau zu verhindern.

8. Nachdem der Smoker vollstandig abgekthlt
ist, leeren Sie die Holzchip-Schale und
entsorgen Sie die Chipreste in einem
feuerfesten Behalter mit dicht schlieBendem
Deckel.
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Zusatzliche Steuerungsfunktionen

[

ﬁ SELECT A COOKING OPTION TO BEGIN
=
DIRECT INDIRECT MANUAL ol
@ o
£ “

@ 400°F

‘ SET

Automatische Gasabschaltung

Der Grill schaltet das Gas automatisch ab, wenn
die Temperatur 850°F (454°C) liberschreitet, um
Fettbrédnde zu verhindern. Wenn dies ausgeldst
wird, stoppen alle Brenner, rote Lichter blinken
und eine Benachrichtigung erscheint auf dem
Display und in der Napoleon Home App.

sl HINWEIS:

- Die Abschaltfunktion ist deaktiviert, solange
sich das System im Bypass-Modus befindet.

- Sicherheitsrot wurde entfernt, um Brenner-
Verwechslungen zu vermeiden.

« Abschaltung erfolgt nach Kochen/
Rauchern, dann Reinigungshinweis und
Standardabschalten.

Bildschirm sperren/entsperren

Aus Sicherheitsgriinden und um unbeabsichtigte
Anderungen zu verhindern, kann der Bildschirm

Naherungserkennung

Ein integrierter Naherungssensor erkennt
Bewegungen in der Nahe und aktiviert das
Display automatisch. Diese freihdndige Funktion
sorgt dafir, dass das Display nur bei Bedarf aktiv
ist, spart Energie und bietet sofortigen Zugriff auf
Grillsteuerungen und Statusmeldungen, sobald
Sie sich ndhern. Verwenden Sie das
Zahnradsymbol auf dem Display, um einzustellen,
wie lange das Display aktiv bleibt — zwischen 15
und 60 Minuten (in 5-Minuten-Schritten).

automatisch gesperrt
lang gedrickt. Dadurch

werden. Zum Sperren
reagiert das Display

oder Entsperren halten
nicht mehr auf andere Eingaben.

Sie das Mondsymbol auf
dem Display 3 Sekunden
I | WICHTIG!

- Die Bildschirmsperre schaltet das Gas nicht
ab und verriegelt auch nicht die Drehknopfe.

Wassertropfen kdnnen die Touch-Empfindlichkeit
beeintrachtigen. Es wird empfohlen, den
Bildschirm zu sperren, wenn Sie den Grill im
Regen verwenden.

napoleon.com | PRESTIGE® PRO

Beleuchtung und
Animationen

Lebendige
Beleuchtungs-
animationen
der Drehknopfe
verleihen lhrem
Grillerlebnis Stil und Personlichkeit. Wahlen

Sie das Drehknopfsymbol auf dem Display,

um aus verschiedenen dynamischen Effekten
auszuwahlen. Passen Sie die Helligkeit mit dem
Schieberegler an.

Aktivieren Sie die Stauraumbeleuchtung tber
das Beleuchtungsmenu. Wahlen Sie EIN, um

die weiBen Stauraumleuchten zu aktivieren.
Wahlen Sie AUS, um die aktuelle Farbe der
Drehknopfbeleuchtung zu tibernehmen. Wahlen
Sie die minimale Helligkeit, um die Beleuchtung
vollstandig auszuschalten. Schalten Sie die
Schrank- und Haubenbeleuchtung ein oder aus,
um eine klare Sicht zu gewahrleisten.
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Reaktionsschnelle Drehkno6pfe

Wenn Sie eine Brennereinstellung andern,
wechselt der innere Teil des Drehknopfs sanft die
Farbe und zeigt so visuell die aktuelle Einstellung
des Brenners an. Dieses intuitive Feedback
ermaglicht es lhnen, die Flammenintensitat auf
einen Blick zu Uiberwachen — auch bei schwachem
Licht. Fir zusatzliche Sicherheit verfligt die
Umgebungsbeleuchtung lber die SafetyGlow™-
Technologie, die rot leuchtet, sobald ein Brenner
eingeschaltet ist, um einen sofortigen visuellen
Hinweis zu geben.

Hoch Niedrig

Lebensmittel-
Temperaturfiihler

SchlieBen Sie bis zu
zwei kabellose Fiihler

(separat erhaltlich) @
und bis zu drei

kabelgebundene Flhler flir eine prazise und
flexible Temperaturiberwachung an. Nachdem
Sie die Sonden installiert haben, tippen Sie

auf das Sondensymbol auf dem Display,

um die Art des zubereiteten Lebensmittels
auszuwahlen und lhre gewlinschte Zieltemperatur
einzustellen. Sobald eine Sonde ihre eingestellte
Temperatur erreicht, ertont ein Warnton und eine
Benachrichtigung wird tber die Napoleon Home
App gesendet.

A %

s“ HINWEIS:

Die drahtlose Kopplung der Sonden erfolgt
uber Anweisungen auf dem Bildschirm.
Befolgen Sie die Anweisungen auf dem
Display, um Ihre Sonden einfach zu
verbinden.

28 | Betrieb

Tankwaage

Bleiben Sie informiert é

mit der integrierten @
Tankwaage, die @

entwickelt wurde, um die

verbleibende Menge an

Propan in lhrem Tank genau anzuzeigen. Mithilfe
praziser Gewichtssensoren liefert das System
Echtzeit-Einblicke in den Kraftstoffstand, indem
es den aktuellen Fllgrad in Prozent anzeigt. Um
genaue Messwerte zu gewahrleisten, geben Sie
wahrend der Einrichtung mit der Napoleon Home
App das Leer- und Vollgewicht Ihres Tanks ein.
Fur zusatzlichen Komfort bietet die App auch eine
regionale Tankauswahl, mit der Sie schnell aus
einer Liste gangiger Tanktypen fir eine einfache
Einrichtung auswahlen kdnnen.
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Anziinden lhres Grills

Ist es das allererste Mal? Fiihren Sie ein
Ausbrennen durch

Entfernen Sie den Warmhalterost und lassen Sie
die Hauptbrenner 30 Minuten lang auf hochster
Stufe laufen. Es ist normal, dass der Grill beim
ersten Anzlinden einen Geruch abgibt. Dieser
Geruch entsteht durch das ,,Ausbrennen® von
inneren Lacken und Schmierstoffen, die im
Herstellungsprozess verwendet wurden, und tritt
nicht erneut auf.

&WARNUNG!

- Betreiben Sie den Heck- oder Seitenbrenner
nicht wahrend des Ausbrennens.

Hauptbrennerziindung

1. Grilldeckel 6ffnen.

2. Drlcken Sie einen beliebigen
Hauptbrennerknopf und drehen Sie ihn
langsam gegen den Uhrzeigersinn auf die
hochste Stufe, bis die Zlindflamme brennt.
Driicken Sie weiterhin den Bedienknopf, bis
der Brenner zlindet, und lassen Sie dann los
(Abb. 6A & Abb. 7).

3. Wenn die Zundflamme nicht ziindet — drehen
Sie den Bedienknopf sofort im Uhrzeigersinn

in die AUS-Position. Wiederholen Sie Schritt 2.

4. Zinden Flamme und Brenner nicht in
5 Sekunden, Knopf im Uhrzeigersinn auf AUS
drehen. 5 Minuten warten, Gas entweichen
lassen. Schritte 2 und 3 wiederholen oder mit
Streichholz zliinden.

Heckbrennerziindung

1. Grilldeckel 6ffnen.

2. Warmhalterost entfernen.

3. Driicken Sie den Heckbrennerknopf und drehen

Sie ihn langsam gegen den Uhrzeigersinn auf
die hochste Stufe (Abb. 6D & Abb. 7).

Abb. 6

AUS— (@ HINTERER BRENNER
1

SYMBOL
HAUPTBrenner (LEER)

HOCH

NIEDRIG

&WARNUNG!

. Verwenden Sie den Heckbrenner nicht,
wahrend der Hauptbrenner in Betrieb ist.
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Abb. 7

4. Dricken und halten Sie die Ziindtaste, bis der
Brenner zilindet, oder ztinden Sie mit einem
Streichholz an (Abb. 6C).

5. Wenn der Brenner nicht ziindet — drehen
Sie den Brennerregler im Uhrzeigersinn in
die AUS-Position. Warten Sie 5 Minuten.
Wiederholen Sie Schritt 3 und 4. (Abb. 6).
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Seitenbrennerziindung

1. Brennerabdeckung offnen.

Streichholz an.

4. Wenn der Brenner innerhalb von 5 Sekunden
nicht zindet — drehen Sie den Brennerregler
im Uhrzeigersinn in die AUS-Position. Warten
Sie 5 Minuten. Wiederholen Sie Schritt 2 und 3.

(Abb. 6E & Abb. 7).

Alternative Ziindanweisungen

1. Offnen Sie den Grilldeckel.

2. Zunden Sie ein langes Streichholz oder ein
Butanfeuerzeug an und halten Sie es nahe an

die Brenneroffnungen.

3. Drehen Sie den entsprechenden
Brennerknopf gegen den Uhrzeigersinn auf

2. Driicken Sie den Seitenbrennerknopf
und drehen Sie ihn langsam gegen den
Uhrzeigersinn auf die hochste Stufe.

3. Driicken und halten Sie die Ziindtaste, bis der
Brenner ziindet, oder ziinden Sie mit einem

Seitenbrenner

die hochste Stufe, bis er zlindet (Abb. 8).

Abb. 8

&WARNUNG!

. Stellen Sie sicher, dass alle
Brennerregler in der AUS-
Position sind, bevor Sie das
Gasventil langsam o6ffnen.

- Befolgen Sie die
Ziindanweisungen
sorgfaltig.

. Stellen Sie sicher, dass der

Grilldeckel beim Ziinden
OFFEN ist.

« Verstellen Sie die Grillroste

nicht, wahrend der Girill
hei3 ist oder in Betrieb ist.

- Reinigen Sie regelmaBig ®

Fett aus dem gesamten
Gerét, einschlieBlich @
der Fettauffangschale

und der Sear-Platten,

um Ablagerungen und
Fettbrande zu vermeiden.
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Uberwachung der Grilltemperaturen

Alle Modelle sind mit zwei Temperaturanzeigen
ausgestattet. Einim Deckel angebrachtes Thermometer
zeigt die Lufttemperaturim Garraum an und ist der
bevorzugte Referenzwert fiir die indirekte Garmethode.

Ein am Boden montierter Sensor misst die Temperatur
an den Grillrosten und dient als bevorzugte Referenz

fur die direkte Grillmethode. Wahrend ein optimierter
Luftstrom im gesamten Garraum die Heizleistung und
TemperaturgleichmaBigkeit maximiert, beeinflussen
mehrere Faktoren die Temperaturmessungen, darunter:

Platzierung von Speisen und Zubehor

« GroBe Lebensmittel oder Kochzubehor wie
Grillplatten und Planchas kénnen Warme
Uber dem Temperaturfuhler des Grillrosts
stauen. Dies kann zu erhohten Sensorwerten
fuhren und gleichzeitig die Messwerte des
Deckelthermometers verringern, da die
Warme an andere Stellen abgeleitet wird.

Brenner im Betrieb

« Die Temperaturmesswerte werden
sowohl durch die Einstellung der Brenner
als auch durch die Position des in der
Grillkammer montierten Sensors in Nahe der
eingeschalteten Brenner beeinflusst.

Verstrichene Zeit

» Die Temperaturanzeigen haben
unterschiedliche Reaktionszeiten und kdonnen
zu Beginn des Aufheizens unterschiedliche
Werte anzeigen. Sobald sich die
Innentemperaturen stabilisiert haben, werden
jedoch ahnliche Werte erreicht.

Fir optimale Ergebnisse nutzen Sie sowohl
den Temperatursensor als auch das
Deckelthermometer, um die Garumgebung
vollstandig mit lhrem Zielbereich zu
vergleichen. Geben Sie den Temperaturen
Zeit, sich zu stabilisieren, und passen Sie die
Brennereinstellungen entsprechend an.

Verwendung des Infrarot-Hauptbrenners (falls
vorhanden)

Befolgen Sie die ,Hauptbrenner-Ziindungs-
Anleitung “ und betreiben Sie den Grill 5 Minuten
lang bei geschlossenem Deckel auf hochster
Stufe oder bis die Keramikbrenner rot gliihen.

Garen Sie die Speisen direkt auf dem/den
Grillrost(en) gemal den Anweisungen im
LHinfrarot-Grillleitfaden“. Lebensmittel konnen auf
dem Infrarotbrenner angebraten und dann auf die
Hauptgrillflache des Grills gelegt werden, um sie
je nach Geschmack und Vorliebe mit direkter oder
indirekter Hitze fertig zu garen.

Verwendung des Infrarot-Seitenbrenners

Befolgen Sie die ,,Seitenbrenner-Ziindungs-
“Anleitung und betreiben Sie den Brenner 5
Minuten lang auf hochster Stufe oder bis der
Keramikbrenner rot gliuht.

Garen Sie die Speisen direkt auf dem/den
Grillrost(en) gemal den Anweisungen im
sinfrarot-Grillleitfaden“. Lebensmittel konnen auf
dem Infrarotbrenner angebraten und dann auf die
Hauptgrillflache des Grills gelegt werden, um sie
je nach Geschmack und Vorliebe mit direkter oder
indirekter Hitze fertig zu garen.

SchlieBen Sie den Deckel des Seitenbrenners
nicht, wahrend der Brenner in Betrieb oder noch
heifl ist.

GEFAHR!

- Reinigen Sie regelmaBig
Fett aus dem gesamten
Gerat, einschlieBlich der
Fettauffangschale und der Sear-
Platten, um Ablagerungen und
Fettbrande zu vermeiden.

- Bereiten Sie keine
Tiefklhlspeisen auf dem
Seitenbrenner. Das Kochen mit
Ol kann gefahrlich sein.

» SchlieBen Sie den Deckel des
Seitenbrenners nicht, wahrend
der Infrarotbrenner in Betrieb
oder noch heiB ist. Andernfalls
kann es zu Schaden oder
Sicherheitsrisiken kommen.
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Windschutz

Halten Sie |hren Grillbetrieb auch bei
Windgeschwindigkeiten bis zu 16 km/h (10
mph) reibungslos aufrecht. Dieser Schutz lasst
sich einfach an lhrem Grill befestigen und wirkt
wie ein Schild gegen Windbden, sodass eine
gleichmaBige Hitze flir gleichmé&Big gegarte
Speisen erhalten bleibt.

Stellen Sie ihn einfach passend fiir Ihren Grill ein,
und Sie konnen bei jedem Wetter selbstbewusst
grillen. Der Windschutz kann zusammengefaltet
und zur einfachen Aufbewahrung unter dem
Deckel des Seitenbrenners verstaut werden, wenn
der Seitenbrenner nicht in Gebrauch ist.

g“ HINWEIS:

Der Windschutz muss beim Gebrauch des
Seitenbrenners installiert sein. Dies erhoht
die Sicherheit und verkiirzt die Kochzeiten.

/}), "7 ,"

GRILL-PROFI-
TIPP!

Drehen Sie den
Grill senkrecht zur
Windrichtung, um
deren Auswirkungen
ZUu minimieren.
N J
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Verwendung des DrehspieBBes

Zusammenbau lhres DrehspieB-Sets

é} HINWEIS:

« Entfernen Sie fir den ersten Ausbrennzyklus
den Warmhalterost vollstandig. Beim Einsatz
des DrehspieBBes kann der Warmhalterost
in der oberen Position verstaut werden, um
Platz flr den SpieBstab zu schaffen.

« Entfernen Sie den Rost nur, wenn
zusatzlicher Platz bendétigt wird.

- Montieren Sie den DrehspieBmotor an
der Seite des Grills mit den Halterungen.
Einige Modelle verfiigen tiber vormontierte
Halterungen.

1. Sobald die Halterung am Grill befestigt ist, schieben
Sie den DrehspieBmotor auf die Halterung.

2. Schieben Sie die erste DrehspieBgabel knapp
uber die Mitte der Spie3stange und ziehen
Sie sie fest. Stecken Sie das Fleisch auf die
SpieBstange und schieben Sie es in die Gabel.
Schieben Sie die zweite Drehspiegabel auf
das gegenuberliegende Ende der Spie3stange
und dricken Sie die Gabel ins Fleisch, bis sie
fest sitzt. Ziehen Sie die Gabel fest.

3. Befestigen Sie das Gegengewicht an der
SpieBstange gegenlber der schweren Seite
des Fleisches. Stellen Sie das Gleichgewicht
ein und ziehen Sie dann alles fest an.

4. Fuhren Sie das spitze Ende der SpieBstange
vorsichtig in den DrehspieBmotor ein und legen
Sie das andere Ende auf die Halterungen. Die
schwere Seite des Fleisches wird von selbst nach
unten hangen, um das Gewicht auszugleichen.

5. Schieben Sie die Anschlagbuchse auf die
SpieBstange, bis sie sich hinter der Innenseite
der Haube befindet. Dadurch wird die seitliche
Bewegung der SpieB3stange gesichert.

6. Ziehen Sie die Anschlagbuchse und
den DrehspieBgriff fest. Stellen Sie eine
Metallschale unter das Fleisch, um die
Bratenséafte aufzufangen.

| WICHTIG!

- Tragen Sie beim Umgang mit
Grillkomponenten immer Schutzhandschuhe.
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Tipps zur Verwendung des DrehspieBes:

« Betreiben Sie den hinteren Brenner auf hoher
Stufe, bis das Fleisch gebraunt ist. Reduzieren Sie
die Hitze. Deckel geschlossen halten.

« Verwenden Sie ein Thermometer, um die
Innentemperatur des Fleisches zu Uberprifen.

« Braten und Geflligel sollten auBen gebraunt und
innen zart bleiben.

+ Verwenden Sie die Bratenséfte zum BegieBen und " v
zur Herstellung von SoRe.

« Ein 3-Pfund-Hahnchen bendtigt etwa 12 Stunden
bei mittlerer bis hoher Hitze.

- Beachten Sie die Kapazitét Ihres DrehspieBmotors O TS
(15 Pfund). Uberladen Sie lhr Gerat niemals. :

« Achten Sie darauf, immer eine gleichmaBig
ausbalancierte Last auf dem Drehspiel3 zu
platzieren.

So garen Sie mehrere Hahnchen

Binden oder stecken Sie die Fligel an den Koérper
der Hahnchen.

1. Schieben Sie die Drehspie3gabel auf den Spief3stab.

2. Stecken Sie das erste Hdhnchen auf den
SpieBstab, bis es von der Drehspief3gabel
gehalten wird. Festziehen.

3. Stecken Sie die nachsten 2 Hahnchen auf
den SpiefB3stab, sodass alle Hahnchen dicht
beieinander sind.

4. Schieben Sie die zweite DrehspieBgabel
auf den SpieBBstab und drlicken Sie sie in
das Hahnchen, bis alle 3 Hahnchen fest
zusammengedruckt sind. Festziehen.

Abb. 10

Lagerung

« Nutzen Sie die Halterungen am Seitenregal
zur Aufbewahrung der Sonden wahrend der
Kochvorbereitung. Entfernen Sie die Sonden nach
Gebrauch und bringen Sie sie ins Haus, um sie vor
Witterungseinfliissen zu schiitzen (Abb. 9).

- Bewahren Sie die DrehspieBkomponenten
in den vorgesehenen Halterungen im
Unterschrank und den SpieBstab an der
Rickseite des Grills auf (Abb. 10-11). So bleiben
alle Teile sicher, wettergeschiitzt und fur
den nachsten Einsatz griffbereit. Achten Sie
darauf, dass sie vor dem Verstauen sauber und
trocken sind, um Korrosion zu vermeiden.
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Checkliste fiir das Grillerlebnis

Beachten Sie diese Liste jedes Mal, wenn Sie grillen

|:| Lesen Sie die Bedienungsanleitung |:| Vorbereitungsbereich

[]

Stellen Sie sicher, dass Sie die
Bedienungsanleitung und alle
Sicherheitshinweise gelesen haben.

Fettauffangschale reinigen

Stellen Sie immer sicher, dass Sie die
Fettauffangschale vor dem Grillen reinigen,
um Brande und Aufflammen zu vermeiden.

Schlauch liberpriifen

Stellen Sie sicher, dass der Grill
ausgeschaltet und abgekiihlt ist. Uberpriifen
Sie den Schlauch auf UbermaBige Abnutzung
oder Schnitte. Lassen Sie den Schlauch

vor der Verwendung austauschen, wenn er
beschadigt ist.

Roste reinigen und vorheizen

Verwenden Sie einen Holzschaber oder eine
GrillbUrste aus Naturfasern, um Gusseisen-
und Edelstahlroste zu reinigen. Siehe
"Reinigungsanweisungen". Bestreichen Sie
die Roste mit Pflanzenfett und heizen Sie den
Grill vor, um Uberschiissige Rickstande zu
verbrennen und Anhaften zu verhindern.

g‘ HINWEIS:

Edelstahl-Grillroste sind korrosionsbestandig
und bendtigen weniger Wartung als
Gusseisenroste.

—( 8 N ﬁ
GRILL- GRILL-
PROFI-TIPP! PROFI-TIPP!

N

inspirierende Rezepte

Kochblichern oder
besuchen Sie www.

Heizen Sie den
Grill immer vor
dem Kochen vor,
um Riickstande zu
verbrennen und ein
Anhaften des Grillguts
am Rost zu verhindern.

Entdecken Sie

und Grilltechniken
in Napoleons

napoleon.com

Stellen Sie sicher, dass alles, was Sie beim
Grillen bendtigen, wie Utensilien, Gewtlrze,
SoBen und Geschirr, in Reichweite ist. Lassen
Sie Ihr Essen nicht unbeaufsichtigt, sonst
konnte es anbrennen.

Nur einmal wenden und nicht nachsehen

Versuchen Sie, den Deckel nicht zu oft zu
offnen oder hineinzuschauen, da sonst
Warme entweicht und Temperatur sowie
Garzeiten beeintrachtigt werden. Wenden
Sie lhr Grillgut nur einmal, besonders Steaks
und Hahnchen.

Platz lassen

Lassen Sie etwas Platz auf dem Grill und
zwischen den Speisen, damit Sie das Grillgut
bei Bedarf verschieben kénnen.

Verwenden Sie ein Thermometer

Verwenden Sie ein Thermometer, um
sicherzustellen, dass das Essen vollstandig
durchgegart ist. Befolgen Sie die
entsprechenden Temperaturvorgaben fir alle
Fleischsorten, insbesondere Geflligel.

_/ = _/
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OL- UND FETTVORSCHLAG!

Traubenkernal, Falls nicht verfggbar,
wahlen Sie ein Ol oder
Fett mit einem hohen

Rauchpunkt.

Sonnenblumendl,
Sojadl,

Natives Olivendl extra ) )

Verwenden Sie keine
gesalzenen Fette wie
Butter oder Margarine.

Rapsol.

_/
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ACCU-PROBE® Kochassistent

Mit der integrierten ACCU-PROBE®-Technologie
kénnen Sie sich entspannt um den Grill und

lhre Gaste kiimmern. Uberwachen Sie die
Innentemperatur des Grills. Programmieren Sie
ganz einfach Lebensmitteltyp, Zieltemperatur und
Garzeit mit Ihnrem Smart-Gerét Uiber die Napoleon
Home App.

Sie erhalten Benachrichtigungen auf Ihrem Gerét,
wenn lhr Essen perfekt gegart ist. ACCU-PROBE®
unterstitzt sowohl Wi-Fi- als auch Bluetooth®-
Konnektivitat. Wenn lhr Standard-Wi-Fi nicht
verfugbar ist, konnen Sie ACCU-PROBE® einfach
Uber die Bluetooth®-Funktion verbinden. Das Gerat
muss zundachst tber Wi-Fi eingerichtet werden.

Nach der Bereitstellung steht Bluetooth® fiir die
Konnektivitat zur Verfligung, und Wi-Fi kann weiterhin
genutzt werden, sofern es unterstutzt wird.

Weitere Informationen zur Verbindung finden Sie
in den Abschnitten ,Schnellstartanleitung“ und

Display-Ubersicht

~-Napoleon Home App*“ Laden Sie die Napoleon
Home App herunter und genieBen Sie smartes
Kochen. Jegliche Verwendung solcher Marken
und Logos, wie angegeben, ist Eigentum der
jeweiligen Inhaber und jede solche Nutzung durch
Wolf Steel Ltd. erfolgt unter Lizenz: Bluetooth®
von Bluetooth SIG, Inc. Andere Marken und
Handelsnamen sind Eigentum der jeweiligen
Inhaber: Android™ und Google Play™ sind Marken
von Google Inc.; Apple, iPhone® und der Apple
App Store sind Marken von Apple Inc.; iOS ist eine
Marke oder eingetragene Marke von Cisco Inc.

Kompatible Gerate

Die Napoleon Home App ist flir eine Vielzahl
von Android- und iOS-Geraten konzipiert. Die
Geratekompatibilitat kann aufgrund zahlreicher
verschiedener Modelle und Fertigungsstandards

nicht garantiert werden.

Gasfluss-Steuerungsmodus

7

Startseite ﬁ SELECT A COOKING OPTION TO BEGIN () Wi-Fi /
) =
L DIRECT INDIRECT | MANUAL of— : Bluetooth
Fleisch-
Tank
Sondentemperatur ™ - ankwaage
Drehknopf- @ o Beleuch'Fung &
Animation b Anzeige
Einstellungen @ Smoker
Standby-Sperre p—
(Kindermodus) ‘

\

2

Anzeige in
°F/°C

Zieltemperatur Zum

Bestatigen
driicken
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Display-Bedienung

7

S

Funktion

3

CRe /D

SELECT A COOKING OPTION TO BEGIN

DIRECT INDIRECT

MANUAL

2

Aktion

Beschreibung

Halten Sie die
Ein-/Aus-Taste
10 Sekunden

lang gedrickt

Wenn das System neu startet, erscheint
das Napoleon-Logo. Die Wi-Fi- und
Bluetooth®-Symbole blinken und

zeigen an, dass sich das Gerat im
Kopplungsmodus (Access Point) befindet.
Sie mussen das Geréat erneut mit der

ODER tippen Napoleon Home App einrichten.
Sie auf das
Wi-Fi-Symbol 10 Dieser Vorgang sollte durchgeflhrt
Kopplungsmodus und wahlen Sekunden werden, wenn das Display aktiv ist. Wenn
Sie im Pop- das Display ausgeschaltet ist oder sich
up ,Netzwerk im Timeout befindet, halten Sie die Taste
zuriicksetzen® weiterhin gedrickt, bis der Access Point-
um das System Modus erreicht ist. Alternativ kénnen
koppelbar zu Sie den Kopplungsmodus starten, indem
machen. Sie auf das WLAN-Symbol tippen und im
Popup-Menu ,Netzwerk zuriicksetzen®
auswahlen.
Einmal auf das Nach dem Aufwecken kehrt das Display
Display tippen . nah:[Ios ir? sei‘nen vorherigen Zustand
Display aufwecken oder das Nicht zurick. Ein T|p.p auf Qas Mond-Symbol
Mond-Symbol zutreffend versetzt c!as Display |n‘den Standby-
antippen Modus; ein erneutes Tippen an derselben
Stelle schaltet den Bildschirm wieder ein.
Temperatur-Einheit d\;v:;;e;nzz— Nicht Zwischen Celsius und Fahrenheit
andern Symbol zutreffend umschalten.
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So setzen Sie die Propangasflaschenwaage
auf Null

< Tank scale measurement

1. Entfernen Sie die leere Propangasflasche.

* Region

2. Drucken Sie die Nulltaste, um den Tara- Detault selecion
Vorgang zu starten. Horth America

3. Warten Sie 20 Sekunden, bis die Waage il i
kalibriert ist. s

4. Stellen Sie die neue Propangasflasche auf die
Waage.

Auswabhl einer neuen Propangasflasche
. Offnen Sie die Napoleon Home App und
gehen Sie zum Bereich ,Tankwaage*“ (Abb. 12).
« Wahlen Sie eine der folgenden Optionen:

» Nordamerika: Vorgewahlte Standard-
Tankgewichte.

» Europa: Wahlen Sie aus den verfiigbaren — Abb. 12
Tank-Spezifikationen.

» Benutzerdefinierter Tank (optional): Geben
Sie das Gewicht eines Igeren und vollen ’ G =
Tanks fir eine genaue Uberwachung ein
(Abb. 13).

< Tank scale measurement @

® Reglan

Custom

é“ HINWEIS:

Es kann etwa 1 Minute dauern, bis die Daten
in der App aktualisiert werden.

Abb. 13
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Sicherheitsvorkehrungen

Vermeiden Sie hohe Luftfeuchtigkeit oder
extreme Temperaturen.

Vermeiden Sie langere Aussetzung
gegenuber direktem Sonnenlicht oder starker
UV-Strahlung.

Nehmen Sie das Gerat nicht auseinander und
versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren.

Setzen Sie das Gerat oder sein Zubehor
keinen brennbaren Flissigkeiten, Gasen oder
anderen Explosivstoffen aus.

Die Sonden konnen von -20 °C (-4 °F) bis
300 °C (572 °F) betrieben werden.

Die Sondenkabel konnen von -20 °C (-4 °F) bis
380 °C (716 °F) betrieben werden.

WICHTIG: Die Sonden durfen nicht direkt
Flammen oder Temperaturen tber 300 °C
(572 °F) ausgesetzt werden.

Flr genaue Messwerte stecken Sie

die Sonden in die Mitte des Fleisches,
idealerweise bevor es auf den Grill gelegt
wird.

WICHTIG: Richten Sie die Spitzen der Sonden
nach unten, aber lassen Sie sie nicht die
Grillroste beriihren. Stellen Sie auBerdem
sicher, dass die Sonden den Grillkdrper nicht
berihren.

Legen Sie das Fleisch auf die Seite des Grills,
die dem Thermometer am nachsten ist.

FUhren Sie das Kabel an einer hohen
Austrittsstelle heraus, damit es beim SchlieBen
des Deckels ausreichend Uber den Grillrosten
bleibt.

Alternativ kdnnen die Sondengriffe unter der
Deckeldichtung positioniert werden. Stellen
Sie sicher, dass die Seiten des Grills die
maximale Betriebstemperatur der Sonden
nicht Uberschreiten.

Wenn Sie mehr als eine Sonde verwenden,
kdénnen farbige Sondenringe helfen, jede
Sonde zu identifizieren. Stecken Sie jeden
Ring auf die Sondenspitze und schieben Sie
ihn bis zum Halter.
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Abstand

Uberpriifen Sie, dass der Garbereich die
maximale Temperatur nicht Uberschreitet
und die Kabel nicht durch geschlossene
Turen oder Deckel geknickt oder beschadigt
werden.

Uberpriifen Sie zunachst den Kabelabstand
bei Umgebungstemperatur und
geschlossenem Deckel. Untersuchen Sie

das Kabel auf starke Knicke oder Biegungen.
Schalten Sie dann den Grill ein und prifen Sie
auf heiBBe Stellen, an denen das Kabel Kontakt
zur Oberflache haben kdnnte.
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Infrarot-Grillratgeber

Lebensmittel

o)
c
S
=
Q
c
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Steak

1Zoll (2,54 cm)

Kerntemperatur

Medium Rare
54-60 °C
(130140 °F)

Medium
60-66 °C
(140-150 °F)

Regler-Einstel-

lung Garzeit

HOCH fiir 2 Ll
E . pro Seite,
© Min. pro Seite, abhinaia von
 dann MITTEL 919
der Dicke.

Kochtipps

- Bitten Sie um eine

- Marmorierung im

- Schnitt.Bei hoher Hitze
- scharf anbraten, um die
- Safte einzuschlieBen,

- dann die Hitze fiir den

- gewlnschten Gargrad

dick. - reduzieren. Vor dem
E - Servieren 3 Minuten
- Durchgebraten ruhen lassen.
77 °C (170 °F) 3
Medium Rare
54 °C (129 °F) :
n - Formen Sie die Patties
-— ‘ : g:e!cEmég!g dlcCI; fur ein
: i - gleichméaBiges Garen.
Medium ¢ HOCH fir 2-3 : Insgesamt 5-7
Hamburger 60 °C (140°F)  Min. pro Seite Minuten. - Patties mit einer Dicke
Y2 Zoll (1,27 cm) : - von 1Zoll oder mehr
dick. - sollten mit indirekter Hitze
: - gegrillt werden.
- Durchgebraten :
77 °C (170 °F)
Schneiden Sie das Gelenk
'{.5 Insaesamt 90 - zwischen Keule und
74°C (165 °F) HOCH, dann Mignuten (je - Schenkel zu %4 durch,
; NIEDRIG ek Gr'cSBJe) damit das Fleisch flach
Gefliigel auf dem Grill liegt und
- gleichmaBig gart.
n ; - Wahlen Sie dicke Stiicke
3 5 . 6 Minuten pro  fiir zarteres Fleisch.
o 64°C (147°F) MITTEL ¢ Seite - Uberschissiges Fett
Schweinefilet - abschneiden.
* . Garen, bis der Fisch
70 °C (158 °F) MITTEL ~ 5-10Minuten, | rchsichtig ist und

Fisch

. je nach Dicke

leicht zerfallt.

40 | Grillanleitung

napoleon.com | PRESTIGE® PRO



Lebensmittel

Kerntemperatur

Regler-Einstel-

lung

Garzeit

Kochtipps

Q)
-
o)
=
L,
—
c

S
Q

3““\ Verwerfen Sie alle
g . 60°C-65°C . . .
; o N HOCH 3-5 Minuten ' Schalentiere, die sich
Schalentiere/  (140°F-149°F) - beim Garen nicht 6ffnen.
Garnelen ;
HOCH fir 5 " Insgesamt Grillen, bis sich das
74 °C (165 °F) Min., dann § 25_38 Minuten - Fleisch leicht vom
. NIEDRIG - Knochen I6st.
Spareribs , ;
Wahlen Sie dicke
= HOCH fiir5 ' - Stiicke fL{r Zgrthelt.
o R . : 10-15 Minuten  Uberschissiges
64 °C (147 °F) Min., dann : .
MITTEL pro Seite . Fett entfernen, um
Lammkoteletts - Flammenbildung zu
vermeiden.
/y o o MITTEL bis Insgesamt 5—7  Grillen oder kochen, bis
7EE ({1885 NIEDRIG ‘ Minuten sie vollstandig erhitzt sind.

Wiirstchen
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Raucher Anweisungen

Schnelle Rauchertipps

Damit Sie das Beste aus lhrem Smoker herausholen, haben wir diesen Schnellreferenz-Guide mit

praktischen Tipps flir bessere Ergebnisse erstellt. Diese bewahrten Techniken verstarken das Aroma,
verbessern die Rauchhaftung und helfen Ihnen, gleichmaBigere Garergebnisse zu erzielen — so erhalten
Sie jedes Mal den besten Geschmack und holen das Beste aus Ihrem Kocherlebnis heraus.

@

Mit Rauch beginnen Starten Sie den
Smoker rechtzeitig und warten Sie, bis
er sauberen Rauch produziert, bevor

Sie Lebensmittel auf den Grill legen
oder die Brenner zlinden.

@

Kiihles Fleisch = besserer Rauchring
Legen Sie das Fleisch direkt aus dem
Kihlschrank in den Smoker. Die
kihlere Oberflache nimmt zu Beginn
mehr Rauch auf.

O

Feucht halten Bespriihen Sie das
Fleisch alle 45—-60 Minuten mit einer
Spriihflasche. Ubertreiben Sie es nicht

— nur so viel, dass die Oberflache
klebrig bleibt, aber nicht durchnéasst ist.

®

Verwenden Sie eine Wasserschale
Eine Wasserschale halt die
Luftfeuchtigkeit aufrecht. Feuchte Luft
hilft dem Rauch, besser zu haften, und
halt das Fleisch saftig.

<

Rau = mehr Raucharoma Die Oberflache
einritzen oder grob einreiben (z. B. mit
gemahlenem Pfeffer, Krautern). Eine raue
Oberflache — durch Einritzen oder Wiirzen

— verbessert die Rauchaufnahme. Die
vergroBerte Oberflache und die
Unebenheiten helfen, Rauchpartikel
effektiver einzufangen, was zu einem
tieferen, reicheren und komplexeren

Raucharoma fuhrt.

Vermeiden Sie weiBen, dichten Rauch
Dichter weiBer Rauch bedeutet
unvollstandige Verbrennung.
Verwenden Sie hochwertige Holzchips
oder -stiicke flir eine sauberere
Verbrennung.

O

Temperaturzonen sind wichtig
Verstehen Sie die heiBen und kiihlen
Zonen lhres Grills. Drehen Sie das

Fleisch bei Bedarf, um es gleichmaRig
zu garen und trockene Stellen zu

vermeiden.

(S

- Lassen Sie das Fleisch

nach dem Rauchern
ruhen, damit sich die

Safte verteilen konnen.

Das kann einen
groBBen Unterschied
bei Zartheit und
Geschmack machen.

©

Geduld zahlt sich aus Haben Sie
Geduld. Halten Sie den Deckel
geschlossen — jedes Nachschauen
verlangert die Garzeit um 10-15
Minuten. Vertrauen Sie dem Prozess!

PROFI-TIPPS ZUM RAUCHERN!

« Wenn lhr Smoker nicht

gereinigt wird, kann sich
Kreosot ansammeln

— ein teerartiger
Riickstand, der dem
Essen einen bitteren,
unangenehmen
Geschmack verleiht.

Verwenden Sie ein
Fleischthermometer
fur Genauigkeit.
Verlassen Sie sich
nicht nur auf die Zeit —
die Kerntemperatur ist
entscheidend.

. Ubung macht den
Meister. Jeder
Fleischschnitt
verhalt sich anders.
Bleiben Sie geduldig
und probieren Sie
weiter aus.

J
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Lebensmitteltyp Holzart(en)

Rauchertem-

peratur
OC (OF)

Raucherzeit

 Garzeit: 12-18 Std.
- 6-85td. (bis \\ccerschale fiir

Kochtipps
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.. .~ 107-116°C . eingewickelt, oo )
Bruststiick . (225-240 °F) bei 74°C/ Feuchtigkeit nutzep,
Hickory, . : 65 °F) ‘ nach dem Plateau in
Eiche, Folie wickeln.
Mesquite : }
. : | 107-M6°C  3-4Std. (bis oovzemo-8Sd
Rindfleisch Querrippen 5 (225-240 °F) - ein ewickelt) : Knochenseite unten;
: § ﬁ 9 - danach1Std. ruhen lassen.
Hickory, Hackbraten vor dem
: Eiche, : 107-135°C - Anschneiden 10-15 Min.
Hackbraten )\ telholz, — (225-275°F) 227223 (ihen lassen, damit er
Pekannuss 1 - saftig bleibt.
Aofel. Kirsche ;Réuchern bis 90-95
Boston Butt ' P o" . 12—14 Std.  : °C (195-203 °F) zum
: Pekannuss :
5 Zupfen.
Baby Back  ~gsd, Nach3Stundenin Folie
. ; - wickeln; fur eine Kruste
Ribs | (3-2-1-Methode) : . .
Apfel, o - ohne Folie fertig garen
Kirsche - 107-116°C ;
Schwein Hickory ~ (#2°7240°F) _ stiindlich mit Apfelsaft
Spare Ribs : ~6 Std. - bespriihen, um
- Feuchtigkeit zu erhalten.
ﬁ ) - Nicht zu lange garen
Lendenstiick | ~PIeh Kirsche, ~2-4Std.  — bei 63 °C (145 °F)
: Eiche :
. 5 herausnehmen
. 121-135 °C Beine zusammenbinden
Ganz ApfeA"h*g:f]Che’ ; _ 3-4Std.  undFligel anlegen; bis
- (250-275°F) - 74°C (165 °F) rauchemn
Keulen/ Apfel, Ahorn, 121-135°C Hohe Temperaturen
Schenkel = Pekannuss e ~2 Std. - machen die Haut
: (250-275 °F) : - knusprig; Wenden entfallt
Hhneh § ; Vor dem Rauchern in Ol
annchen . . Apfel, Kirsche, : 121-135°C : - und Gewlrzen wenden;
Fliigel ; : © 1,5-2Std. .
~ Ahorn . (250-275 °F) - zum Knuspern tber
: § direkter Hitze fertig garen.
: : ~Fleischthermometer
E i ] 107 °C ] - heai 71° °
Brust | Apfel, Kirsche, : 1 Std. | nutzen: bei 71°C (16(2 F)
Ahorn (225° F) - entnehmen, auf 165 °F

‘ruhen lassen.
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Lebensmitteltyp

Holzart(en)

Rauchertem-

peratur °C (°F

Kochtipps

- Wasserschale
‘verwenden; zum
- gleichmaBigen Garen

Ganz Anfel . 5-75td. spatchcocken (Ruckgrat
Kirscié, e eC (240 °F)  entfernen und flach
: : : - drticken).
Pute 5 Pekannuss ; 3 :
' ' - Stlindlich mit Bratensaft
Brust ~ 4 Std. | bestreichen, damit es
- saftig bleibt.
Eiche, . ) Mildes Holz erhalt den
Lendenstiick Kirsche, 107 "(Ii) (225 N4P5fuMnlor|L/ Wildgescbmack; nicht
Wild Hickory zu stark rauchern.
Haut einritzen, damit
: Apfel, 121-135 °C das Fett austritt; zum
: Ente — Ganz : Kirsche, - (250-275°F) 3—4 Std. Schiuss bei hoher Hitze
1 Pekannuss knusprig braten.
2 Mit der Hautseite nach
: v oben rauchern; bei
 Ente - Brust Ahﬁrpr:ellf,rle 107°C(225°F) ~15Std.  135-140 °F / 57-60
' E ’ : i °C flr medium rare
. .. ' : herausnehmen.
Wildgeflugel
Beim Rauchern leicht
i : mit Apfelsaft oder
Apfelholz, ] BrUhe besprihen,
Wachtel : Kirsche, % 107 °C (225 °F) 5 1-1,5 Std. um Feuchtigkeit und
e EIES ' Rauchhaftung zu
fordern.
Lachs kalt rauchern:
mit Salz pdkeln, bei
Erle, : : 20-30 °C ohne Erhitzen
Lachs — Filet Kirsche, ' 104°C(220°F) . 1Std. rduchern. Filets mit
Ahorn E Haut verwenden;
@ mit Zitronenglasur
: vollenden.
Meeresfrichte. . Bauchhohle mit Zitrone/
Forelle — Ganz Erlg, Slaus 1 Std. Krdutern flllen; im Korb
¢ Kirsche : 5 rauchern
, - 107 °C (225 °F) - )
; ] : Schwanze aufschneiden,
Hum|31ers- E Erlg, Apfel, 3 ~ 45 Min.  damit der Rauch besser
chwanze Kirsche

eindringen kann.
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Lebensmitteltyp

Holzart(en) peratur °C (°F)

Rauchertem-

| Raucherzeit

In Halften oder dicke

Kochtipps
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Paprika Apfel, 1,5-2 Std.  Streifen schneiden:
Kirsche . ..
leicht dlen.
u Ldcher einstechen und
Kartoffeln — 107116 °C >_3 Std. m|t'OI/SaIz elnrgben.; fur
Ganz (225-240 °F) weiche Schale in Folie
Apfel, wickeln.
Gemii Kirsche, ) )
emuse ~ Pekannuss glt etwasZHor;lg oder
Karotten | 15-2 Std, - ounem sucker
rauchern, um SutBe zu
erhalten.
Tomaten Kirsche, 93-107°C 15-2 Std Halbieren; ideal flr
(Romas) Apfel (200-255°F) | ” " SoBen oder Salsa.
: Nach dem Rauchern
Cheddar Apfel, .24—1.1'8 Std. unverpackt
(gereift) Kirsche, im Klhlschrank ruhen
9 Ahorn lassen, damit der
15-2Std.  Geschmack milder wird.
In Blocke schneiden
Apfel, _ .
Gouda : ; oder ganz rauchern; 48
. Pekannuss
v ~ : Std. ruhen lassen.
Mozzarella 32°C (90°F) Feste Blocke
. (niedriger Apfel, Hinweis: An ~1Std verwenden; vorsichtig
- Feuchtigkeits- Kirsche kalten Tagen ' rauchern, da er sonst
' gehalt) lasst sich die schmelzen kann.
Temsperitur Vor dem Rauchern
Schweizer / IM SMOkeEr kihlen; 2 Tage ruhen
» Jarlsberg Apfel, Erle E Iel.chter ; 2 Std. lassen fir vollen
: n|eF:Ir|g halten Geschmack.
—ideal zum - :
Kise . i Kaltrduchern Qberflache kreuzweise
Frischkase von Kase, 1-2 Std. el.r]schneldep; vor dem
(Block) . ohne dass er Rauchern wirzen oder
_Apfel, Ahorn = schmilzt. mit Rub bestreichen.
: 1 Vor dem Réuchern kurz
Brie ~ 1 Std. einfrieren, damit er die
Form behalt.
: In %2—348" dicke Scheiben
. : schneiden; indirektes
; Ha;';t’:r"g:;" | 1-1,5Std.  Setup mit Eiswanne
g Apfel nutzen; 24-48 Std.
Kirsche ruhen lassen.
. Pekannuss Ganz lassen oder dick

. Halloumi (heiB
. gerauchert)

1107°C (255 °F) = 30-45 Min.

schneiden; feste Textur
bleibt; warm oder
angebraten servieren.
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Holzschale

uabunsiamuy Jayoney

« Mit Holzchips bis zum .
oberen Rand der Schale
fullen. Ungefahr 480 g.
oder 6 Tassen.

napoleon.com | PRESTIGE® PRO

Flllen Sie mit Holzchips

hochstens bis zur Halfte.

Ungefahr 180 g oder 2
Tassen.

Mit Holzchips hochstens
bis zur Halfte schichten.
Holzstiicke auf die
Holzchips legen.
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Reinigungsanleitung

Reinigung der Smoker-Box

Um lhre Smoker-Box in bestem Zustand zu halten
und das beste Raucharoma fiir Ihr Grillgut zu
gewadbhrleisten, befolgen Sie nach jeder Benutzung
diese einfachen Reinigungsschritte:

1.

Volisténdig abkiihlen lassen — Raucherbox
und Grill vor dem Anfassen abkuhlen lassen —
schitzt vor Verbrennungen und erleichtert die
Ascheentfernung. Asche und Kreosot sammeln
sich innen, besonders am Heizelement.

. Vor dem Reinigen den Stecker ziehen —

Ziehen Sie vor der Reinigung in Heizelementnahe
stets den Stecker der Raucherbox, um die
Sicherheit zu gewahrleisten.

. Entleeren Sie die Asche — Nehmen Sie die

Holzschale vom Grill und entsorgen Sie
verbleibende Holzspane oder Asche in einen
Metallbehélter.

. Entfernen und reinigen Sie das Gitter —- Nehmen

Sie das Gitter heraus, das die Holzspane halt.
Schitteln Sie verbleibende Rlickstéande ab und
blrsten Sie sie sauber (Abb. 14).

. Das Auslassrohr des Smokers — kann zum

Reinigen abgeschraubt werden — stecken Sie einen
Schraubendreher in die Offnungen an der Spitze,
um mehr Hebelwirkung zu erzielen (Abb. 15&16).

. Riickstande abkratzen —Entfernen Sie verkohlte

Holzstiicke und festsitzende Riickstande von
Innenflachen, Innenschale und Holzchip-Schale
mit einer Grillblirste oder einem Metallschaber.

. Wischen Sie die Smoker-Box ab — Innen- und

AuBenflachen mit 50/50 warmem Wasser und
Apfelessig reinigen (Schwamm). Entfernt Kreosot.
Fur hartnackige Ablagerungen Metallbtirste oder
Scheuerpad nutzen. Feuchtigkeit bei elektrischen
Teilen vermeiden (Abb. 17).

. Zusammenbauen und aufbewahren — Sobald

alles trocken ist, setzen Sie die Holzschale
wieder in den Grill ein.

PROFI-TIPP!

RegelmaBige Reinigung bewahrt das Aroma und
verlangert die Lebensdauer des Smokers!

48 | Reinigung

/ﬁ Abb. 17
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Erstreinigung lhres Grills vor der ersten
Benutzung

1. Reinigen Sie die Roste von Hand mit Wasser
und mildem Spulmittel, um Riickstande aus
dem Herstellungsprozess zu entfernen. NICHT
in der Spulmaschine reinigen.

2. Spulen Sie grundlich mit heiBem Wasser

ab und trocknen Sie alles vollstandig mit
einem weichen Tuch, um das Eindringen von
Feuchtigkeit zu verhindern.

Edelstahlroste

- Edelstahlroste konnen gereinigt werden,
indem Sie den Grill vorheizen und mit einer
Drahtbirste Riickstande entfernen.

. Edelstahlroste verfarben sich durch

regelmaBigen Gebrauch dauerhaft aufgrund

der hohen Temperaturen beim Grillen.

Infrarot-Seitenbrenner

. Die meisten Tropfen und Speisereste, die
auf die Oberflache des Infrarotbrenners
fallen, verbrennen aufgrund der hohen
Hitzeintensitat sofort.

- Reinigen Sie die Keramikplatte nicht mit einer
Drahtblrste.

« Verwenden Sie kein Wasser oder andere
Flussigkeiten zur Reinigung des Brenners. ' ©
Ein plotzlicher Temperaturwechsel flihrt zum V
ReiBen der Keramikplatte. //

. Zinden Sie den Brenner an und lassen Sie ihn g
5-10 Minuten auf hochster Stufe laufen, um
Rickstande zu entfernen.

g‘ HINWEIS:

Um die Edelstahlgitterabdeckung am
Seitenbrenner zu reinigen, verwenden

|

Sie eine Birste mit weichen Borsten.
Verwenden Sie die Biirste nicht auf den
Keramikfliesen.

GEFAHR!

« Tragen Sie beim Reinigen lhres - Reinigen Sie den Grill nur

Grills immer Schutzhandschuhe im abgekuhlten Zustand,
und eine Schutzbrille. um Verbrennungsgefahr zu
vermeiden.

« Angesammeltes Fett stellt eine

Brandgefahr dar.
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Innenraum des Grills

1. Entfernen Sie die Grillroste.

2. Birsten Sie Schmutz vom Deckel und den
Seiten mit einer Messingdrahtblirste ab.

3. Schaben Sie die Sear-Platten mit einem
Spachtel ab und blirsten Sie anschlieBend die
Asche ab.

4. Entfernen Sie die Sear-Platten und reinigen
Sie die Brenner mit einer Drahtburste.
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5. Fegen Sie Schmutz in die Fettauffangschale.

§A HINWEIS:

Dieses Modell verfligt Uber untere
Sear-Platten, die sich direkt Uber
der Fettauffangschale befinden, um
eine optimale Warmeverteilung zu
gewahrleisten.
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Auffangschale

Jeder Grillkopf, Seitenbrenner und Einbaubrenner
hat eine entsprechende Fettauffangschale. Sie ist
leicht durch Tiiren oder Offnungen zugénglich.

« Fett und Uberschissige Tropfen sammeln
sich in der unter dem Grill befindlichen
Fettauffangschale und laufen in die
darunterliegende Einweg-Fettschale (falls
vorhanden).

- Verwenden Sie nur von Napoleon zugelassene
Einlagen fur die Fettauffangschale. Verwenden
Sie niemals Aluminiumfolie, Sand oder andere
nicht zugelassene Materialien. Dies kann den
ordnungsgemaBen Fettablauf verhindern.

« Reinigen Sie regelméafig, um
Fettansammlungen zu vermeiden — etwa alle
4-5 Anwendungen.

Reinigungsschritte:

1. Ziehen Sie die Fettauffangschale aus dem
Grill, um Zugang zur Einweg-Fettschale zu
erhalten oder die Auffangschale zu reinigen.

2. Schaben Sie die Fettauffangschale mit einem
harten Kunststoffschaber ab, um Kratzer zu
vermeiden, die zu Rost fihren konnten.

3. Tauschen Sie die Einweg-Fettschale je nach
Grillnutzung alle 2—4 Wochen aus (falls
vorhanden).

4. Wenden Sie sich fur Zubehor an lhren
Napoleon Grill-Handler.

Thermoelemente

Flammensensor und zwei Thermoelemente
befinden sich in der Nahe der Hauptbrenner

(Abb. 18). Bei Fettansammlungen wischen Sie

die Metallspitzen vorsichtig mit einem weichen
Tuch ab oder verwenden Sie bei Bedarf feines
Schleifpapier. Vermeiden Sie Wasser, aggressive
Chemikalien oder Druck, da diese Komponenten
empfindlich sind und durch grobe Reinigung leicht
beschadigt werden kdnnen. Stellen Sie sicher, dass
alle Teile vor dem Zusammenbau trocken sind.
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Bedienfeld

Verwenden Sie NUR warmes Seifenwasser.

Der Text ist direkt auf die Blenden gedruckt.

Durch richtige Reinigung bleibt der Text dunkel
und lesbar. Vermeiden Sie scheuernde oder
Edelstahlreiniger, da diese die Oberflache und den
Aufdruck beschadigen kénnen.
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Aluminiumguss

Reinigen Sie mit warmem Seifenwasser.
Aluminium rostet nicht, aber hohe Temperaturen
und Witterung kénnen eine Oxidation auf der
Oberflache der Gussteile verursachen, die wie
weiBe Flecken aussieht.

Siehe ,Wartungsanweisungen® flir weitere
Informationen zur Vermeidung von oxidiertem
Aluminium.

AuBenflache des Grills

- Verwenden Sie nur einen nicht scheuernden
Reiniger. Scheuernde Reiniger oder Stahlwolle
zerkratzen die Oberflache.

«  Wischen Sie immer in Richtung der Maserung.

« Gehen Sie mit emaillierten
Porzellankomponenten vorsichtig um.

« Die eingebrannte Emaille-Oberflache ist
glasartig und kann bei einem Schlag abplatzen.

Edelstahlteile verfarben sich mit der Zeit bei
Erhitzung und nehmen einen goldenen oder
braunen Farbton an. Dies ist normal und
beeintrachtigt die Leistung des Grills nicht.

&WARNUNG!

- Stellen Sie sicher, dass alle - Legen Sie keine Grillroste  Grillsauce und Salz kénnen
Brenner ausgeschaltet, die oder andere Teile des Grills korrosiv wirken und
Gasflasche geschlossen zum Reinigen in einen fuhren zu einer schnellen
und der Grill abgekiihlt ist, Selbstreinigungsherd. Reinigen Verschlechterung der
bevor Sie mit der Reinigung Sie den Grill in einem Bereich, Grillkomponenten, wenn sie
beginnen. Verwenden Sie in dem die Reinigungslosung nicht regelmaBig gereinigt
keinen Backofenreiniger an keine Terrassen, Rasenflachen werden.
irgendeinem Teil des Grills. oder Patios beschadigt.
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Insektenschutz und Brenneroffnungen

Spinnen und Insekten werden von kleinen,
geschlossenen Rdumen angezogen. Napoleon hat
den Brenner mit einem Insektenschutzgitter am
Luftregler ausgestattet. Dies verringert die Gefahr
von Insektennestern im Brenner, beseitigt sie jedoch
nicht vollstandig. Nester oder Spinnennetze kdnnen
dazu flhren, dass die Flamme gelb oder orange
brennt und am Luftregler unter dem Bedienfeld
Brand oder Ruckbrand verursacht.

1. Entfernen Sie die Schraube(n), die den Brenner
an der Riickwand des Grills befestigen. Schieben
Sie den Brenner nach hinten und oben, umihn zu
entfernen. (Abb. 19).

2. Reinigen Sie das Brennerinnere mit einer
flexiblen Venturirohrbirste oder fiir empfindliche
Bereiche vorsichtig mit einer weichen Blrste.

3. Schitteln Sie lose Rlickstande durch den
Gaseinlass aus dem Brenner.

4. Uberpriifen Sie die Brenneréffnungen
und Ventildisen auf Verstopfungen:
Brenneroffnungen kénnen sich im Laufe der Zeit
durch Speisereste und Korrosion verschlieBen.

10.

1.

. Reinigen Sie die Brennerdffnungen mit einer

aufgebogenen Blroklammer oder einem Bohrer.
Dies ist mit angebautem Brenner mdglich, jedoch
einfacher, wenn er aus dem Grill entfernt wird.

. Biegen Sie den Bohrer beim Bohren der Offnungen

nicht, da der Bohrer sonst brechen kann.

. Dieser Bohrer ist flir Brenneroffnungen und

NICHT flr Messingdisen, die den Gasfluss zum
Brenner regeln.

. VergréBern Sie die Offnungen nicht.
. Stellen Sie sicher, dass das Insektenschutzgitter

sauber, fest und frei von Fusseln oder anderen
Rickstandenist.

Fuhren Sie die Schritte in umgekehrter
Reihenfolge aus, um den Brenner wieder
einzubauen.

Stellen Sie beim Einbau sicher, dass das Ventil in
den Brenner eingesetzt wird.

. Bringen Sie die Sear-Plattenhalterung wieder

an und ziehen Sie die Schrauben fest, um die
Wiedermontage abzuschlieRen.

Abb. 19

A GEFAHR!

« Es ist sehr wichtig, dass das Ventil/
die Diise beim Wiedereinbau des
Brenners nach der Reinigung und
vor dem Anziinden des Grills in das
Brennerrohr eingesetzt wird, da

« Vermeiden Sie ungeschiitzten
Kontakt mit heiBen Oberflachen.

- Verwenden Sie keine Scheuermittel
oder Stahlwolle auf lackierten,
porzellanbeschichteten oder

SICHERHEIT
ZUERST!

Tragen Sie bei
Wartungsarbeiten
an lhrem Grill immer

sonst Brand- oder Explosionsgefahr  pqqstaniteilen Ihres Grills, da dies Schutzhandschuhe
besteht. die Oberflache zerkratzt. und eine Schutzbrille.
\_ Y,
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Temperatursonden

« Reinigen Sie die Sonden vor der ersten
Verwendung.

- Waschen Sie den Metallteil der Sonden
von Hand und trocknen Sie ihn nach
jedem Gebrauch grindlich ab. Nicht in der
Spulmaschine reinigen.

« Die Sonden sind rostfrei und
korrosionsbestandig. Verwenden Sie zum
Reinigen der Sonden keine Chemikalien oder
Reinigungsmittel, auBer milder Seife.

&WARNUNG!

- Halten Sie den Grill von brennbaren
Materialien, Benzin und anderen entziindlichen
Dampfen und Flissigkeiten fern.

54 | Reinigung

g‘ HINWEIS:

Die Sondenbuchsen, Sondenkabel und
das Display sind wasserabweisend, sollten
jedoch nicht im Regen liegen gelassen
werden. Das Gerat darf niemals in Wasser
getaucht werden.

—©—

_WIR
MOCHTEN
HELFEN!

Wenden Sie sich an
lhren autorisierten
Handler, um
empfohlene
Ersatzteile zu
erhalten.
\_ J
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Wartungsanweisungen

Alilgemeine Anforderungen

Dieser Grill sollte jahrlich von einer qualifizierten

Fachkraft griindlich Gberprift und gewartet werden.

+ Blockieren Sie nicht den Luftstrom der
Beliiftung und Verbrennungsluft.

» Halten Sie die Belliftungsoffnungen des
Zylindergehauses an der Seite des Wagens
oder Gehauses sowie an der Vorder- und
Rickseite des unteren Regals frei von Schmutz.

Verbrennungslufteinstellung

| | WICHTIG!

- Dies muss von einem qualifizierten
Gasinstallateur durchgefiihrt werden.

- Die Luftklappe ist werkseitig eingestellt
und sollte unter normalen Bedingungen
keine Anpassung erfordern. Unter extremen
Einsatzbedingungen kdonnen Anpassungen
erforderlich sein.

- Die Flammen der Luftklappe sind bei korrekter
Einstellung dunkelblau, mit hellblauen Spitzen
und gelegentlich gelb.

« Zu wenig Luftzufuhr zum Brenner fuhrt zu
RuBbildung und tragen gelben Flammen.

« Zuviel Luftzufuhr zum Brenner flhrt dazu,
dass die Flammen unregelmaBig abheben und
Zundprobleme verursachen.

Einstellen der Luftklappe
1.

. Sie mussen den Brenner entfernen, um an die

Entfernen Sie die Grillroste und die Sear-
Platten. Lassen Sie den Deckel offen.

Luftklappenschraube zu gelangen und diese
einzustellen, da sie sonst nicht zuganglich ist.

. Entfernen Sie die Rlickabdeckung, um

die Luftklappe des hinteren Rohrbrenners
einzustellen.

. Losen Sie die Feststellschraube der Luftklappe

und offnen oder schlieBen Sie die Luftklappe
nach Bedarf.

. Zunden Sie die Brenner auf hochster Stufe.

6. Uberpriifen Sie die Brennerflammen visuell.

. Schalten Sie die Brenner aus, ziehen Sie die

Feststellschrauben an und setzen Sie die
entfernten Teile wieder ein, wenn die Klappen
korrekt eingestellt sind.

. Stellen Sie sicher, dass Insektenschutzgitter

installiert sind.

S“ HINWEIS:

Infrarotbrenner haben keine Luftregulierung.

Einstellungen der Luftklappe

Hellblau
Gelbe Spitze

Dunkelblau

171 1% 171

Brenneroffnung —/
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Haupt- Hinterer
Modell Gasart brenner Rohrbrenner
Propan | @& *1/4"
PRO665 (G30,G31) Offnen (6 mm)
* Jede Seite der Luftklappe
Tabelle 1
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Edelstahl in rauen Umgebungen

Edelstahl oxidiert oder verfarbt sich in Gegenwart

von Chloriden und Sulfiden, insbesondere in
Kistenregionen, warmen und sehr feuchten
Gebieten sowie in der Nahe von Pools und
Whirlpools. Diese Flecken sehen aus wie Rost,
konnen aber leicht entfernt oder verhindert werden.
Reinigen Sie Edelstahl- und Chromoberflachen alle
3—4 Wochen. Reinigen Sie mit warmem Seifenwasser.

Brennwartung

« Extreme Hitze und eine korrosive Umgebung
kénnen zu Oberflachenkorrosion flhren,
selbst wenn der Brenner aus dickwandigem
304-Edelstahl besteht.

Wartung und Schutz von Infrarotbrennern

Ihre Infrarotbrenner sind flr eine lange
Lebensdauer ausgelegt, aber Sie missen darauf
achten, dass die Keramikoberflachen nicht reien.
Risse fuhren dazu, dass die Brenner nicht richtig
funktionieren.

WICHTIG!

« Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Anweisungen entstehen, sind NICHT durch
lhre Grillgarantie abgedeckt.

Abzugsbeliiftung fiir heiBe Luft

« HeiBe Luft muss aus dem Grill entweichen
kdénnen, damit die Brenner ordnungsgeman
funktionieren.

« Die Brenner kdnnen mit Sauerstoff
unterversorgt werden, wenn die heiBe
Luft nicht entweichen kann, was zu
Ruckzindungen fuhrt. Die Keramik kann
reiBen, wenn dies wiederholt geschieht.

MaBnahmen zur Vermeidung von Schaden an
Keramikoberflachen

1. Loéschen Sie niemals eine Flamme oder
kontrollieren Sie Aufflackern mit Wasser (Abb. 20).

2. Lassen Sie kein kaltes Wasser (Regen,
Sprinkler, Schlauch usw.) mit heiBen
Keramikbrennern in Kontakt kommen. Ein
plotzlicher Temperaturwechsel flihrt zum
ReiBen der Keramikplatte.

3. Ein Keramikbrenner, der vor der Benutzung nass
wird, erzeugt beim spateren Betrieb Dampf und
dadurch Druck, der die Keramik zum Rei8en bringt.

4. Wiederholtes Durchnassen der Keramik kann
dazu fihren, dass sie sich ausdehnt und aufquillt,
wodurch Druck entsteht, der die Keramik zum
ReiBen und Zerbrockeln bringt.

5. Uberpriifen Sie die Keramik auf Durchnassung,
wenn sich Wasser im Grill befindet. Ist sie nass,
Brenner entfernen, umdrehen und Wasser
ablaufen lassen. Keramik ins Haus bringen und
grundlich trocknen..

SICHERHEIT
ZUERST!

A\ GEFAHR!

» Drehen Sie das Gas an der Quelle
ab und trennen Sie das Gerat vor
Wartungsarbeiten ab.

« Ein Dichtheitstest muss jahrlich
sowie nach dem Austausch eines

Teils der Gasleitung oder bei
Gasgeruch durchgefilihrt werden.

- Wartungsarbeiten sollten nur
durchgefiihrt werden, wenn
der Grill abgekuhlt ist, um
Verbrennungsgefahr zu vermeiden.

Decken Sie niemals
mehr als 75 %
der Kochflache
eines Haupt- oder
Seitenbrenners mit
festem Metall ab
(z. B. Grillplatten oder

Pfannen).
. J
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6. Lassen Sie keine harten Gegenstande auf
den Brenner treffen. Seien Sie vorsichtig beim
Einsetzen oder Entfernen der Grillroste und

= -

beim Verwenden von Zubehor. | (T e -

o

Tiireneinstellung

Die Tiren des Gerateschranks konnen eingestellt
werden, wenn sie ungleichmaBig sind.

1. Lokalisieren Sie die Einstellhalterung oben an
der Tur (Abb. 21).

2. Drehen Sie mit einem Schraubendreher
die Turjustierschraube im Uhrzeigersinn,
um die Tur anzuheben, oder gegen den
Uhrzeigersinn, um sie abzusenken.

3. Nach ein oder zwei Umdrehungen mit dem
Schraubendreher 6ffnen und schlieBen Sie die
Tur und prufen Sie die Ausrichtung oben an
den Tulren.

4. Stellen Sie die Scharnierschrauben so ein, Abb. 21

dass die Schrankturen auf gleicher Hohe sind
(Abb. 21).

5. Falls erforderlich, wiederholen Sie diese
Schritte, bis die Turen ausgerichtet sind.

&WARNUNG!

« Heben Sie immer nur eine Seite des Gerats
gleichzeitig an. Kippen Sie das Gerat nicht
nach vorne oder hinten.
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Fehlerbehebung

Zindprobleme

« Haupt-, Riick- oder Seitenbrenner ziinden nicht mit dem Zlnder, aber mit einem Streichholz.

« Brenner zuinden sich nicht gegenseitig.

Mogliche Ursachen Lésung
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& Der JETFIRE™-Auslass ist verschmutzt oder  Reinigen Sie den JETFIRE™-Auslass mit einer
g ; verstopft. - weichen Zahnbdrste.
5 |
3 Versch”mutzte Oc.l.er korrodierte Reinigen oder ersetzen Sie diese bei Bedarf.
% - Querziindungsbugel.
Stellen Sie sicher, dass das Elektrodenkabel
o - fest auf den Anschluss auf der Riickseite des
5 i Lose Elektrodenkabel oder - Ziinders gesteckt ist. Uberpriifen Sie, ob die
& Schalteranschlusskabel. - Anschlusskabel vom Modul zum Ziindschalter
S . (falls vorhanden) fest auf ihren jeweiligen
‘g Anschlissen sitzen.
2 - SchlieBen Sie die Luftklappe gemal dem
3 Abschnitt ,Wartungsanleitung“ — Einstellung der
-ﬁ . Aufsteigende Flammen am Brenner. . Verbrennungsluft in dieser Bedienungsanleitung.
z - WICHTIG! Dies muss von einem qualifizierten
Gasinstallateur durchgeflihrt werden.

Gerausche und Aufflammen

« Summender Regler. . UberméBige Flammenbildung und
ungleichmaBige Hitze.

Mogliche Ursachen Losung

. Dies ist kein Defekt. Es wird durch interne
- Vibrationen im Regler verursacht und
Normales Summgerausch an heiBen Tagen. . beeintrachtigt weder die Leistung noch die
. Sicherheit des Grills. Summende Regler werden
NICHT ersetzt.

Das Flaschenventil wurde zu schnell gedffnet. . Offnen Sie das Flaschenventil langsam.

Stellen Sie sicher, dass die Grillplatten mit den
Grillplatten sind falsch installiert. - Lochern nach vorne und den Schlitzen nach
. unten eingebaut sind. Siehe Montageanleitung.

Heizen Sie den Grill mit allen Hauptbrennern auf

Unzureichende Erwarmung. héchster Stufe fiir 10 bis 15 Minuten vor.

. Reinigen Sie die Sear-Platten und die
UberméBige Ansammlung von Fett und Asche auf | Fettauffangschale regelmé&Big. Legen Sie die
den Sear-Platten und in der Fettauffangschale.  Schale nicht mit Aluminiumfolie aus. Siehe

- "Reinigungsanweisungen".
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Gasfluss
- Niedrige Hitze oder niedrige Flamme, wenn das
Ventil auf Hoch gestellt ist.

- Brenner brennen mit gelber Flamme, begleitet
vom Geruch nach Gas.

« Flammen heben sich vom Brenner ab,

Mogliche Ursachen Losung

¢ Stellen Sie sicher, dass das Ziuindverfahren
¢ sorgfaltig befolgt wird. Alle Gasventile mussen

Propan — unsachgemaBes Ziindverfahren.

« Brennerleistung auf HOCH, aber Einstellung ist

begleitet vom Geruch nach Gas und mdglichen
Zundschwierigkeiten.

NIEDRIG. Drohnendes Gerausch und flackernde
blaue Flamme an der Brenneroberflache.

T
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in der AUS-Position sein, wenn das Tankventil
gedffnet wird. Offnen Sie das Tankventil langsam,
damit sich der Druck ausgleichen kann. Siehe
Betrieb — "Ziindanweisungen".

Erdgas — zu kleine Zuleitung.

Das Rohr muss gemaR den
Installationsvorschriften dimensioniert sein.

Undichte Dichtung um die Keramikplatte oder ein

SchweiBnahtfehler im Brennergehéuse.

Brenner abkihlen lassen und sorgfaltig auf Risse
prifen. Bei Rissen lhren autorisierten Napoleon-
Handler fur ein Ersatzbrenner-Set kontaktieren.

Sowohl Propan- als auch Erdgas —
unsachgemafBes Vorheizen.

Heizen Sie den Grill mit beiden Hauptbrennern
auf hochster Stufe 10 bis 15 Minuten vor.

Mogliches Spinnennetz oder andere
Verunreinigungen.

Reinigen Sie das Brennerdiisengehause
grundlich von Nestern oder Netzen, indem

. Sie es entfernen und den Anweisungen

in diesem Handbuch folgen. Siehe
"Reinigungsanweisungen".

UnsachgemaBe Einstellung des Luftschiebers.

Offnen oder schlieBen Sie den Luftschieber
leicht gemaB diesem Handbuch. Siehe
"Wartungsanweisungen". WICHTIG! Dies
muss von einem qualifizierten Gasinstallateur
durchgeflihrt werden.

Kein Gas vorhanden.

Uberpriifen Sie den Gasstand in der
Propangasflasche.

Versorgungsschlauch ist eingeklemmt.

Positionieren Sie den Versorgungsschlauch bei
Bedarf neu.

Propanregler im Niedrigdurchflusszustand.

Schalten Sie die Brenner aus und schlieBen Sie

das Tankventil, warten Sie 5 Minuten, bevor

Sie das Ventil vollstandig wieder 6ffnen, lassen
Sie einige Sekunden verstreichen, damit sich
der Druck ausgleichen kann, bevor Sie den
Zundanweisungen zum Starten des Grills folgen.
Stellen Sie sicher, dass das Ziindverfahren
jedes Mal beim Kochen sorgféltig befolgt

wird. Alle Gasventile missen AUS sein, wenn
das Tankventil gedffnet wird. Offnen Sie das
Tankventil immer langsam.
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Abblatternde Farbe

- Die Farbe scheint sich an der Innenseite des

Deckels oder der Haube abzulosen.

Mogliche Ursachen Losung

Fettansammlungen auf den Innenflachen.

- Dies ist kein Defekt. Die Oberflache von Deckel
und Haube besteht aus Porzellan oder Edelstahl

- und wird sich nicht ablésen. Das Ablésen wird

- durch verhartetes Fett (bekannt als Kreosot)
verursacht, das zu farbahnlichen Splittern

- trocknet, die abblattern. RegelmaBige Reinigung

- verhindert dies. Siehe "Reinigungsanweisungen".

Infrarotbrenner schlagt zuriick

- Waéhrend des Betriebs gibt der Brenner plotzlich ein lautes ,\Whoosh“-Gerausch von sich, gefolgt
von einem kontinuierlichen Brennergerdusch, und wird schwacher oder hat beim Start eine gro3e

Flamme.

Mogliche Ursachen Losung

Keramikplatten sind mit Fettablagerungen und
Tropfen iiberladen. Offnungen sind verstopft.

- Schalten Sie den Brenner aus und lassen Sie ihn
- mindestens 2 Minuten abkihlen. Ziinden Sie den
Brenner erneut und lassen Sie ihn mindestens

¢ 5 Minuten auf HOCH brennen oder bis die

- Keramikplatten gleichmaBig rot gliihen.

Brenner Uberhitzt aufgrund unzureichender
Belliftung. Zu viel Grillflache ist durch eine
Grillplatte oder Pfanne abgedeckt.

- Stellen Sie sicher, dass nicht mehr als 75 % der

- Grillflache von Gegenstanden oder Zubehdrteilen
bedeckt sind. Schalten Sie den Brenner aus und

‘ lassen Sie ihn mindestens 2 Minuten abkuhlen.

- Erneut entziinden.

Undichte Dichtung um die Keramikplatte oder ein
SchweiBnahtfehler im Brennergehause.

- Lassen Sie den Brenner abkiihlen und tiberpriifen
. Sie ihn sorgfaltig auf Risse. Kontaktieren Sie
lhren autorisierten Napoleon-Handler, um ein

. Ersatzbrenner-Set zu bestellen, falls Risse

. festgestellt werden.
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_WIR
MOCHTEN
HELFEN!

Napoleon ist hier,
um sicherzustellen,
dass lhr Grillerlebnis
unvergesslich wird.
Kontaktieren Sie uns,
wenn Sie zusatzliche

Hilfe bendtigen.
\. y,
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Smoker

- Startet nicht, erreicht oder halt die Temperatur « Macht ungewohnliche Gerausche, zeigt

nicht, produziert wenig oder keinen Rauch
oder gart Speisen ungleichmaBig

Mogliche Ursachen

Ursache

Fehlercodes an, erzeugt ibermaRigen Rauch
oder hat Probleme mit der Brennstoffzufuhr.

Kabelbaum nicht am COMM-Port
angeschlossen

Kabelbaum sicher einstecken; auf
Schaden priifen

Smoker schaltet sich =«

nicht ein

Netzkabel nicht am Smoker
angeschlossen

Netzkabel am Smoker
anschlieBen

Netzkabel nicht an der BBQ-
Steckdose angeschlossen

Netzkabel an der BBQ-Steckdose
anschlieBen

Holzchips sind nass

Trockene Chips verwenden

Holzchips ziinden nicht =,

Verbrannte Chip-Ablagerungen

Schale reinigen

Tur nicht richtig geschlossen

Tur vollstandig schlieBen

Venturi-System verstopft oder
Geblase lauft nicht

System reinigen und Lufter prifen

Nasse Holzspane

Durch trockene Spane ersetzen

Dicker weiBer Rauch

Tur nicht richtig geschlossen

Fur ordnungsgemaBen Verschluss
sorgen

Beschadigte oder fehlende
Turdichtung

Dichtung prifen und ersetzen

Spéane zwischen Schale und
Innengehause verklemmt

Blockierung beseitigen

Tir schlieBt nicht

Asche-/Schmutzansammlung

Kammer reinigen

Schale ist nicht ausgerichtet

Schale auf der Schiene ausrichten

Unvollstandige Verbrennung
durch verstopften Venturi

Venturi-System griindlich reinigen

WeiB3er, dichter oder

Unvollstandige Verbrennung, da
Lufter nicht [auft

Lifterbetrieb prifen; bei
Lufterfehler Diagnose durchfiihren
oder Support kontaktieren

bitterer Rauch

Schlechte Luftzirkulation oder zu
viel Brennstoff

Brennstoffmenge reduzieren und
Beliiftung verbessern

Nasses Holz/Spane schwelen

Trockene Holzspane oder Pellets
verwenden
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Mogliche Ursachen
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3 . Grill ist nicht an Strom
8  Stromanschluss priifen
— angeschlossen
v o
< » Smoker-Funktion in den «  Smoker-Funktion iiber LCD-
v Touchscreen-Einstellungen .
L o Steuerung aktivieren
deaktiviert
-+ COMM-Kabel nicht . COMM-Kabel sicher anschlieBen
Fehler am : angeschlossen
integrierten : . .
Smoker « Sicherung durchgebrannt » Sicherung ersetzen
(Uber LCD- :
Touchscreen) -« Verkabelungsprobleme « Verbindungen priifen
» Lockere err fenlerhafte » Touchscreen-Verkabelung prifen
Kabelverbindungen auf der und sichern
Rickseite des LCD-Touchscreens
.. « ZurlUcksetzungsanleitung des
» System muss zurlickgesetzt Herstellers liber den Touchscreen
werden
befolgen
« Temperatur zu hoch « Niedrigere Temperatureinstellung
- Nasse oder minderwertige « Trockene, hochwertige Spane
Holzspane verwenden
) : - + Lufterbetrieb prifen; bei
Kein oder sehr - t);f\{;')rllitiigij:agﬁf:/erbrennung, da Lufterfehler Diagnose durchfiihren
wenig Rauch : oder Support kontaktieren
« Schlechte Luftzirkulation durch . S .
verstopften Venturi + Venturi-System grundlich reinigen
« Ascheansammlung in der + Holzspéaneschale regelmaBig
Holzspaneschale reinigen
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Kopplung der App mit dem Gerat

. Stellen Sie auf dem Display immer sicher, dass das Bluetooth'- und das WLAN-Logo blinken, was
anzeigt, dass das Gerat bereit ist, mit einem Smart-Gerat gekoppelt zu werden.

App-Problem Maogliche Ursachen / Losung

Die App ist nicht installiert oder nicht korrekt
installiert.

Verbinden Sie sich iber WLAN mit dem
Internet und laden Sie die App aus dem Apple
App Store oder von Google Play™ herunter.
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Folgen Sie den Anweisungen, um die App
automatisch zu installieren und zu 6ffnen.

Deinstallieren und installieren Sie die App bei
Bedarf erneut (siehe ,Napoleon Home App* flr
weitere Details).

App-Berechtigungen erweitern.

Uberpriifen Sie das App-Symbol auf dem
Startbildschirm.

Die App ist installiert, zeigt jedoch einen
Bildschirm mit dem Text ,,Fihler ist nicht
verbunden® an.

Stellen Sie sicher, dass die Fiihler richtig in die
Steckplatze lhres Geréats eingesetzt sind.

Maximieren Sie die Empfangsstéarke, indem
Sie das Display des Gerats dem Smart-Gerat in
unmittelbarer Nahe zuwenden.

SchlieBen Sie die App vollstandig und starten Sie
sie neu. Machen Sie sich mit den grundlegenden
Funktionen und Einstellungen Ihres Gerats vertraut..

SchlieBen Sie alle unndtigen Programme auf dem
Smart-Gerat, die Speicher verbrauchen kénnten.

Die App hat zuvor funktioniert, aber der
Geratename wird nicht in der Gerateliste der App
angezeigt.

Die App sucht nicht oder kann das Gerat nicht
finden.

Klicken Sie auf ,,Erneut versuchen auf der
Seite ,Keine Gerate gefunden® oder driicken
Sie die Zurlick-Taste auf der Seite ,,Gerate
gefunden®, um den Scan neu zu starten.

Schalten Sie das Display aus und wieder ein,
indem Sie die Einschalttaste 5 Sekunden
gedrickt halten. Priifen Sie, ob Bluetooth®in den
Einstellungen lhres Smart-Geréats aktiviert ist.

Bringen Sie das Smart-Gerat in die Nahe der
Anzeigeeinheit.

Aktualisieren Sie den Zwischenspeicher, indem
Sie die App schlieBen und erneut 6ffnen.

Stellen Sie sicher, dass die Standortfunktion
lhres Gerats aktiviert ist.

Warten Sie zwischen den Schritten 30 bis 60
Sekunden.
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App-Problem Mogliche Ursachen / Losung

- Versuchen Sie, die Ursache fur
Frequenzstorungen oder physische
Hindernisse zu finden.

. Stellen Sie sicher, dass sowohl das Gerat als
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Das Gerat hat wahrend des Betriebs die § auch das Smartphone Internetzugang haben
Verbindung verloren und zeigt eine ,Verbindung ~  und Bluetooth® auf Ihrem Smartphone aktiviert
verloren®“-Seite an. § ist.
-« Schalten Sie die Anzeigeeinheit aus und
wieder ein.

« SchlieBen Sie die App zwangsweise und
offnen Sie sie als letzte Moglichkeit erneut.

. Uberpriifen Sie die Gerateverbindung.

. Uberpriifen Sie, ob die entsprechenden Téne
: oder Benachrichtigungen in den Einstellungen
Die Alarme funktionieren nicht. : Ihres Smart-Gerats aktiviert sind.

. Uberpriifen Sie, ob die Alarm- (oder
Vibrations-) Benachrichtigung in der Napoleon
Home App ausgewahlt ist.

« Das Gerat unterstutzt nur das 2,4-GHz-
WLAN-Band. Uberpriifen Sie lhre Router-
Einstellungen. Stellen Sie sicher, dass lhr
Router im 2,4-GHz-Band sendet. Einige
Router kénnen in mehreren Frequenzbandern
senden.

Das Gerét stellt keine Verbindung zum WLAN her. . Uberpriifen Sie die Einstellungen lhres
: Routers, um sicherzustellen, dass das 2,4-GHz-
Band aktiviert ist.

« Andere elektronische Gerate konnen das
WLAN-Signal storen. Versuchen Sie, das Gerat
von elektronischen Geraten zu entfernen, die
Storungen verursachen konnten.

ERSATZTEILRESSOURCEN

Gehen Sie zu napoleon.com oder zu lhrer
Montageanleitung flir Anweisungen zu Ersatzteilen.
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Schaltplan fur elektrische Anschlisse
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NAPOLEON
EINGESCHRANKTE

LEBENSLANGE GARANTIE

FUR PRESTIGE®, PRESTIGE PRO™ UND
BUILT-IN SERIENMODELLE

Napoleon-Produkte werden mit hochwertigen Komponenten und Materialien hergestellt und
von geschulten Fachkraften montiert, die groBen Wert auf ihre Arbeit legen. Die Brenner- und

LEBENSLANG

BEGRENZTE

GARANTIE

Ventilbaugruppe wird auf Dichtheit geprift und in einer Qualitatsprifstation testgefeuert. Dieser
Grill wurde vor der Verpackung und dem Versand von einem qualifizierten Techniker grtindlich
inspiziert, um sicherzustellen, dass Sie als Kunde das Qualitdtsprodukt erhalten, das Sie von

Napoleon erwarten.

Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Napoleon-Produkt entschieden haben. Napoleon (Wolf Steel Ltd,
Barrie, ON, Kanada) garantiert, dass die Komponenten lhres neuen Napoleon-Produkts ab dem
Kaufdatum fir einen Zeitraum von 15 Jahren frei von Material- und Verarbeitungsfehlern sind.

Porzellanemaillierter Deckel ....

ATUMINIUMQUSS ..ottt nenen
Edelstahl-GrillrOSte .....c.ccieiriicirrcces e
Edelstahl-RONIDrenner.......c.cccvviivnccccteeec e
Edelstahl-Abdeckplatten ..o
Porzellanemaillierte GuUSSEISENIOSte......cvuvicuivevrirrcieirreee
Edelstahl-Infrarot-DrehspieB ...
Infrarot-Unter-/Seitenbrenner ...,
Elektrische Komponenten ...

Alle anderen Teile

Bedingungen und Einschrankungen:

Diese eingeschrankte Garantie legt eine Garantiezeit
gemal der oben genannten Tabelle flr Produkte fest,
die Uber einen autorisierten Napoleon-Handler erworben
wurden, und berechtigt den urspriinglichen Kaufer (oder
den Geschenkempfanger, falls ein neues Produkt als
Geschenk Ubergeben wurde) zu dem angegebenen
Schutz in Bezug auf alle Komponenten, die innerhalb der
Garantiezeit ersetzt werden, entweder durch Napoleon
oder einen autorisierten Napoleon-Handler, um eine
Komponente des Produkts zu ersetzen, die bei normalem
privaten Gebrauch aufgrund eines Herstellungsfehlers
ausgefallen ist. Diese Garantie deckt keine Zubehorteile
oder Bonusartikel ab.

Zur Klarstellung bedeutet ,normaler privater Gebrauch*
eines Produkts, dass das Produkt: (falls zutreffend) von
einem lizenzierten, autorisierten Servicetechniker oder

............................................................................................... Lebenslang
................................................................................................ Lebenslang

Lebenslang

................................................................................................ Lebenslang
................................................................................................ Lebenslang
................................................................................................ Lebenslang
...................................................................................................... 15 Jahre
...................................................................................................... 15 Jahre

Auftragnehmer gemaf den Installationsanweisungen des
Produkts sowie allen lokalen und nationalen Bau- und
Brandschutzvorschriften installiert wurde; ordnungsgemaf
gereinigt und gemal den Anweisungen gewartet wurde;
und nicht als gemeinschaftliche Einrichtung oder in einer
gewerblichen Anwendung verwendet wurde. Im Falle der
Verwendung in gemeinschaftlichen oder gewerblichen
Anwendungen (sofern zugelassen) wird die Garantie auf
einen Zeitraum von zwei (2) Jahren reduziert.

Ebenso umfasst ,Defekt” nicht:

Schéden, die durch Uberhitzung verursacht wurden,
Ausblasungen aufgrund von Umwelteinflissen wie
starkem Wind oder unzureichender Beliftung, Kratzer,
Dellen, Korrosion, Verschlechterung von lackierten oder
beschichteten Oberflachen, Verfarbungen durch Hitze,
scheuernde oder chemische Reinigungsmittel oder UV-
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NAPOLEON

EINGESCHRANKTE LEBENSLANGE GARANTIE

FUR PRESTIGE®, PRESTIGE PRO™ UND BUILT-IN SERIENMODELLE

Einwirkung, Absplitterungen von porzellanemaillierten
Teilen oder Schaden, die durch unsachgemaBe
Verwendung, Unfall, Hagel, Fettbrande, mangelnde
Reinigung und Wartung, aggressive Umgebungen wie Salz
oder Chlor, Anderungen, Missbrauch, Vernachlassigung
oder den Einbau von Teilen anderer Hersteller verursacht
wurden. Wenn Sie in einer Kiistenregion leben oder Ihr
Produkt in der Nahe eines Pools oder Whirlpools aufgestellt
ist, umfasst die Wartung das regelméaBige Waschen und
Abspulen der AuBenflachen gemaB den Anweisungen im
beiliegenden Benutzerhandbuch, um Oberflachenkorrosion
zu verhindern.

Sollte es innerhalb der Dauer der garantierten Abdeckung
zu einer Verschlechterung von Teilen kommen, die zu einer
Nichtfunktion (durchgerostet oder durchgebrannt) fiihrt,
wird ein Ersatzteil bereitgestellt. Fur im Rahmen dieser
Garantie ersetzte Teile gilt die Garantie nur flr den Rest der
in der oben genannten Tabelle angegebenen Frist.

Der Ersatz der Komponente ist die einzige Verpflichtung
von Napoleon geméaR dieser Garantie; unter keinen
Umstanden haftet Napoleon flir Installations-, Arbeits- oder
sonstige Kosten oder Ausgaben im Zusammenhang mit
der Wiedermontage eines garantierten Teils, fur beildufige,
Folgeschaden oder indirekte Schaden oder flir Handlings-
und Transportkosten oder Ausfuhrzdlle.

Die Verwendung und/oder Installation von Teilen an lhrem
Napoleon-Produkt, die keine Original-Napoleon-Teile sind,
fihrt zum Erléschen dieser Garantie, und jegliche dadurch
entstehenden Schaden sind nicht durch diese Garantie
abgedeckt. Jede Umristung eines Gasgrills, die nicht

von Napoleon genehmigt und von einem autorisierten
Napoleon-Servicetechniker durchgefihrt wurde, fihrt
ebenfalls zum Erléschen dieser Garantie.

Diese Garantie wird zusétzlich zu den Ihnen durch lokale
Gesetze gewahrten Rechten bereitgestellt. Diese und
andere gesetzliche Rechte bleiben von dieser Garantie
unberdhrt.

Dementsprechend verpflichtet diese Garantie Napoleon
nicht, Ersatzteile vorratig zu halten. Je nach Verfligbarkeit
der Teile kann Napoleon nach eigenem Ermessen alle
Verpflichtungen dadurch erflllen, dass dem Kunden eine
anteilige Gutschrift fir ein neues Produkt gewahrt wird.
Napoleon kann von Zeit zu Zeit das Design seiner Produkte
aktualisieren. Nichts in dieser Garantie ist so auszulegen,
dass Napoleon verpflichtet ist, solche Designanderungen
in zuvor hergestellte Produkte zu integrieren, noch sind
solche Anderungen als Eingesténdnis zu verstehen, dass
frhere Designs fehlerhaft waren.

Die Registrierung lhres Napoleon-Produkts bestatigt

lhre Garantieabdeckung, beschleunigt eventuelle
Garantieanspriiche und schafft eine Verbindung zwischen
Ihnen und Napoleon, falls wir Sie jemals kontaktieren
mussen. Bei der Geltendmachung von Garantieanspriichen
kénnen Napoleon-Mitarbeiter von Ihnen die Rechnung oder
eine Kopie sowie die Seriennummer und die Modellnummer
anfordern. Napoleon behalt sich das Recht vor, ein Produkt
oder Teil vor der Anerkennung eines Garantieanspruchs
durch einen Vertreter priifen zu lassen. Sie missen

den Napoleon-Kundendienst oder einen autorisierten
Napoleon-Handler kontaktieren, um die Vorteile der
Garantieabdeckung zu erhalten.
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50 Jahre Losungen fur

Wohnkomfort.

NAPOLEON

NAPOLEON® - Produkte
sind durch ein oder mehrere
US-amerikanische und
kanadische und/oder
auslandische Patente oder
angemeldete Patente
geschiitzt.

N415-0832CE-DE | A-O
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Adresse

Wolf Steel Ltd.

De Riemsdijk 22, 4004 LC,

Tiel, The Netherlands

10-12 Home Farm, Meriden Road,
Berkswell, CV7 7SL,

United Kingdom

24 Napoleon Road, Barrie,
Ontario, L4M 0G8, Canada

Q

&

Telefon
Europa

+31(0) 88 588 66 55

Online

X eu.info@napoleon.com

@ www.napoleon.com
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